
ผาน ไมผาน

ผาน ไมผาน

แบบประเมินสุขลักษณะสถานบรรจุสัตวนํ้ามีชีวิตหรือแชเย็น
วันตรวจ: ช่ือบริษัท:

กองตรวจสอบและรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวนํ้าและผลิตภัณฑสัตวนํ้า กรมประมง

หมายเลขรับรอง:

เจาหนาท่ีตรวจ: เจาหนาท่ีบริษัท:

ผลิตภัณฑท่ีตรวจรับรอง:

1. อาคารสถานที่บรรจุ

1.1 โครงสรางและการออกแบบเหมาะสม เปนสัดสวน ปองกันไมใหเกิดการปนเปอน ในระหวางการบรรจุ 

และพ้ืนที่เพียงพอ

1.2 การระบายน้ําเสียที่มาจากการลางและบรรจุไมกอใหเกิดการปนเปอนไปยังสัตวน้ํา

1.3 มีแสงสวางเพียงพอในบริเวณทํางาน และมีฝาครอบหลอดไฟ เพ่ือปองกันการตกปลอมปนของเศษแกว 

1.4 มีบอน้ํายาฆาเช้ือสําหรับลางรองเทาบริเวณทางเขา

ผลการตรวจ

2. วัสด ุอุปกรณ และเครื่องมือ

2.1 วัสดุ อุปกรณทุกชนิด ที่สัมผัสกับสัตวน้ําโดยตรง ทําดวยวัสดุที่เหมาะสม ไมเปนสนิม ทําความสะอาดงาย 

อยูในสภาพดีและสะอาด

2.2 ลางทําความสะอาดทุกครั้งหลังใชงานเสร็จ จัดเก็บอยางถูกสุขลักษณะ ตรวจติดตามประสิทธิภาพการทํา

ความสะอาด

ผลการตรวจ
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3.  บุคลากร

3.1 พนักงานที่มีโอกาสสัมผัสกับวัตถุดิบ มีสุขภาพดี ไมเปนโรคติดตอรายแรง ไมเปนพาหะของโรคทางเดิน

อาหาร ไมมีแผลเปด แผลติดเช้ือหรือแผลอื่นๆ  นอกจากจะมีการปองกันที่เหมาะสม 

3.2 ปฏิบัติงานอยางถูกสุขลักษณะ

3.3 ลางมือใหสะอาดกอนปฏิบัติงาน ระหวางการปฏิบัติงานและทุกครั้งหลังใชหองสุขา

3.4 เครื่องแตงกายและรองเทาบูท สะอาด สวมหมวกเก็บผมใหมิดชิด ถาสวมถุงมือ ถุงมืออยูในสภาพดีสะอาด

3.5 หามรับประทานอาหารและสูบบุหรี่ขณะปฏิบัติงาน และไมไอ/จามใสสัตวน้ํา

ผลการตรวจ

4. การบรรจุ 

4.1 สัตวน้ําที่บรรจุตองมีคุณภาพเหมาะสมและปลอดภัยตอการบริโภค  บันทึกแหลงที่มา

4.2 สัตวน้ําแชเย็น ควบคุมอุณหภูมิอยางเหมาะสมทั้งกอนและหลังบรรจุ 

4.3 ลางสัตวน้ําใหสะอาดกอนบรรจุ

4.4 บรรจุ จัดวาง และขนถายสัตวน้ําอยางถูกสุขลักษณะ ไมทําใหเกิดการปนเปอน 

4.5 ถุงหรือภาชนะบรรจุตองสะอาด  แข็งแรงเพียงพอในการเก็บรักษาสัตวน้ํา

4.6 สารเคมีและสวนผสมไดรับการรับรองใหใชกับอาหารได มีฉลากแสดงชื่อชัดเจน เก็บเปนหมวดหมู สถานที่

เก็บเปนสัดสวนและถูกสุขลักษณะ มีการควบคุมการใช

4.7 มีอางลางมือเพียงพอตอการใชงาน อยูในสภาพดี และสะอาด มีสบูเหลว รวมทั้งอุปกรณทําใหมือแหงอยาง

ถูกสุขลักษณะ

ผลการตรวจ
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6. หองสุขา

6.1 สะอาด มีอุปกรณลางมืออยางเหมาะสม 

6.2 แยกเปนสัดสวนจากบริเวณบรรจุสัตวน้ําโดยประตูหองสุขาตองไมเปดออกสูหองบรรจุสัตวน้ําโดยตรง

ผลการตรวจ

5. น้ําใชและน้ําแข็ง

5.1 น้ําและน้ําแข็งที่สัมผัสกับสัตวน้ําตองสะอาด และมีปริมาณเพียงพอ

5.2 กรณีใชน้ําทะเล ตําแหนงที่สูบน้ําทะเลมาใช ตองมีระยะหางจากบริเวณที่ปลอยน้ําเสียจากการใชอยาง

เหมาะสม ไมทําใหเกิดการปนเปอน  ถาจําเปน ใหปรับปรุงคุณภาพน้ําดวยวิธีการที่มีประสิทธิภาพ

5.3 สถานที่/ภาชนะเก็บน้ําและน้ําแข็ง รวมทั้งอุปกรณตางๆ อยูในสภาพดี สะอาด ถูกสุขลักษณะ การขนถายและ

การนํามาใช ไมทําใหเกิดการปนเปอน

ผลการตรวจ

7. การปองกันและกําจัด หนู แมลงและสัตวอื่นๆ

7.1 ไมมีหนู แมลง และสัตวอ่ืนๆ ในบริเวณทําการบรรจุสัตวน้ํา 

7.2 มีการกําจัดหนู แมลงและสัตวอ่ืน ๆ อยางสม่ําเสมอ ในกรณีที่ใชยากําจัด มีการปองกันไมใหเกิดการ

ปนเปอน

7.3 มีการตรวจติดตามประสิทธิภาพการปองกันและกําจัดหนู แมลงและสัตวอ่ืนๆ อยางสม่ําเสมอ

ผลการตรวจ

ขอเสนอแนะเพิ่มเติม

สรุปผลการตรวจ ผาน ไมผาน

เจาหนาที่ตรวจ:              วันที่: ผูตรวจทาน:             วันที่:
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