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กองตรวจสอบคุณภาพสินค้าประมง กรมประมง 
แบบประเมินสุขอนามัยเรือขนถ่ายสัตว์น ้า 

 

วันตรวจ:                                                        ชื่อเรือขนถ่าย:                                      
หมายเลขรับรอง:                                                                                             
หมายเลขทะเบียนเรือไทย: 
เจ้าหน้าที่ตรวจ: 

                                                      ชนิดสัตว์น ้าที่ขนถา่ย: 
                                                      ชื่อท่าเทียบเรือที่ขนถ่าย: 
                                                      ผู้แทนสถานประกอบการ: 

                                                        
ประเภทเรือ:                     เรือขนถ่ายแช่เยือกแข็ง            เรือขนถ่ายแช่เย็น               เรือขนถ่ายในน่านน ้า            เรือขนถ่ายนอกน่านน ้า  
 

C หมายถึง สอดคล้องตามข้อก้าหนด  NC หมายถึง ไม่สอดคล้องตามข้อก้าหนด  O หมายถึง ข้อสังเกต 

หัวข้อที่ตรวจ 
ผลการตรวจ  

สิ่งที่ตรวจพบ C NC O 
1. โครงสร้าง 
1.1 บริเวณปฏิบตัิงานและห้องเก็บรักษาสัตว์น ้าออกแบบอย่างเหมาะสม ถูกสุขลักษณะ 
และไม่ก่อให้เกิดการปลอมปนหรอืปนเปื้อน โดยต้องแยกจากส่วนท่ีเป็นเครื่องยนต์ของเรือ
และที่พักอาศัยของลูกเรืออย่างชัดเจน  

    

1.2 พื น ผนัง เพดาน ในบริเวณปฏิบัติงาน และห้องเก็บรักษาสตัว์น า้ ต้องอยู่ในสภาพดี และ
สะอาด ระบายน ้าไดด้ี พื นผิวท่ีสมัผัสกับสัตว์น ้า ต้องเรียบ ไม่เป็นสนมิ ท้าความสะอาดง่าย 
กรณีมีการทาสเีรือ สีที่ใช้ต้องคงทน ไม่หลดุล่อน และไม่เป็นพิษ 

    
 

1.3 มีอ่างล้างมือในบรเิวณทีส่ะดวกต่อการใช้งาน อยู่ในสภาพดี สะอาด มีจ้านวนเพียงพอ 
ก๊อกน ้าเป็นชนิดไม่ใช้มือสมัผสั มีสบู่เหลวและอุปกรณ์ท้าให้มือแห้ง เช่น กระดาษเช็ดมือหรือ
ผ้าเช็ดมือชนิดใช้ครั งเดียว หรือเครื่องเป่ามือ 

 
   

1.4 มีแสงสว่างเพียงพอต่อการปฏบิัติงาน 
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หัวข้อที่ตรวจ 

ผลการตรวจ  
สิ่งที่ตรวจพบ C NC O 

1.5 ห้องเก็บรักษาสตัว์น ้ามีขนาดเพียงพอ สามารถควบคุมอณุหภมูิให้ใกล้เคียง 0 oC 
ส้าหรับสัตว์น ้าสด และใกลเ้คียง -18 oC ส้าหรับสัตว์น ้าแช่เยือกแข็ง   

  

2. วัสดุ อุปกรณ์และเคร่ืองมือ 

2.1 วัสดุ อุปกรณ์ และเครื่องมือสว่นท่ีสัมผสักับสตัว์น ้าต้องสะอาด ไม่เป็นสนมิ และ
ออกแบบเหมาะสมกับการใช้งาน ไม่กดทับจนเกิดความเสยีหายต่อสตัว์น ้า 

    

2.2 วัสดุ อุปกรณ์ และเครื่องมือท่ีล้างท้าความสะอาดแล้ว ต้องจัดเกบ็อย่างเหมาะสม 
ป้องกันการปนเปื้อนไปยังสตัว์น ้า 

    
 
 

2.3 อุปกรณ์ที่ใช้ในการท้าความสะอาด เช่น แปรงขัดถู ไม้ปาดน ้า ต้องอยู่ในสภาพดี และ
สะอาด  จัดเก็บอย่างเป็นสัดส่วน 

    

3.บุคลากร 
3.1 มีสุขภาพดี ไม่เป็นโรคตดิต่อรา้ยแรง ไมเ่ป็นพาหะของโรคทางเดินอาหาร และไม่มีแผล
เปิดหรือแผลติดเชื อ หรือแผลอื่นๆ ท่ีท้าให้เกิดการปนเปื้อนไปยังสัตว์น ้า นอกจากจะมีการ
ป้องกันท่ีเหมาะสม เช่น ปิดแผลดว้ยแผ่นพลาสเตอร์ และสวมถุงมืออีกชั น 

    

3.2 ปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนกับสัตว์น ้า     
 

3.3 ล้างมือให้สะอาดทั งก่อนและหลังปฏิบัติงานทุกครั ง รวมทั งในระหว่างการปฏิบตัิงาน 
ตามความเหมาะสม และทุกครั งหลังใช้ห้องสุขา 

    
 
 

3.4 เสื อผ้าเครื่องแต่งกายและรองเท้าบู๊ตที่ใส่ท้างานต้องสะอาด ไม่ใส่เครื่องประดับ ถ้าสวม
ถุงมือ ถุงมือต้องอยู่ในสภาพดีและสะอาด 

    
 
 

3.5 ห้ามรับประทานอาหาร จ้าหน่ายอาหาร และสูบบหุรี่ในบรเิวณปฏิบัติงาน และไมไ่อ/
จามใสส่ัตว์น ้า 

    
 

3.6 ไดร้ับการอบรมเรื่องสุขลักษณะที่ควรปฏิบตัิอย่างสม่า้เสมอ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั ง     
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หัวข้อที่ตรวจ 

ผลการตรวจ  
สิ่งที่ตรวจพบ C NC O 

4. การขนถ่ายและดูแลรักษาสัตว์น ้า 
4.1 ขนถ่ายและ/หรือคัดแยก และหรือตัดแต่งก่อนแช่เยือกแข็งสัตวน์ ้าอย่างรวดเร็วและถูก
สุขลักษณะ โดยไม่ท้าใหส้ัตว์น ้าเสยีหายและไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน 

    
 
 

4.2 เก็บรักษาสัตว์น ้าอย่างถูกสุขลกัษณะและรักษาอณุหภมูิสตัว์น ้าให้ใกล้เคียง 0 OC 
ส้าหรับสัตว์น ้าสด และใกลเ้คียง -18 OC ส้าหรับสตัว์น ้าแช่เยือกแข็ง 

    

4.3 มีการแยกรุ่นตามแหล่งที่มาของสัตว์น ้าอย่างชัดเจน มีบันทึกรายละเอยีดของแหล่งจับ
หรือแหล่งที่มาของสตัว์น ้า พร้อมเก็บไว้เพื่อการตรวจสอบ 

    
 

5. สิ่งจ้าเป็นส้าหรับสุขลักษณะ 
5.1 น ้าและน า้แข็งที่สัมผสักับสัตวน์ ้า ต้องสะอาด ไม่มสีิ่งปลอมปน และมีปริมาณเพียงพอ  
สถานท่ีเก็บต้องสะอาดและถูกสุขลักษณะ 

    
 
 

5.2 ต้องจัดให้มีห้องสุขาท่ีสะอาด มีอ่างล้างมือท่ีถูกสุขลักษณะ ก๊อกน ้าเป็นชนิดไม่ใช้มือ
สัมผสั มสีบู่เหลวและอุปกรณ์ท้าให้มือแห้ง เช่น กระดาษเช็ดมือหรอืผ้าเช็ดมือชนิดใช้ครั ง
เดียว หรือเครื่องเป่ามือ (เฉพาะเรอืท่ีกฎหมายก้าหนดให้มีห้องสุขา) 
 

    

5.3 สถานท่ีเก็บเศษเหลือใช้และของเสีย ต้องสะอาด และแยกจากบริเวณเก็บสตัว์น ้า     
 
 

6. สารเคมี 
6.1 สารเคมีและส่วนผสมต่าง ๆ ที่ใช้กับสัตว์น ้า ต้องเป็นสารทีไ่ดร้บัการรับรองให้ใช้ใน
อาหาร การจดัเก็บต้องมีฉลากแสดงช่ืออย่างชัดเจน เก็บแยกเป็นหมวดหมู่ และถูก
สุขลักษณะ มีการควบคุมการใช้อย่างเหมาะสม 

    

6.2 น ้ายาท้าความสะอาด น ้ายาฆา่เชื อ และสารเคมีที่เป็นพิษ ต้องแยกเก็บจากส่วนผสมที่ใช้
ในการผลติ และมีฉลากแสดงช่ืออย่างชัดเจน มีการควบคุมการใช้อยา่งเหมาะสม 

    
 
 

6.3 น ้ายาท้าความสะอาดและน ้ายาฆ่าเชื อ ต้องมีคณุสมบัติเหมาะสมกับวัตถุประสงค์การใช้
งาน 
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หัวข้อที่ตรวจ 
ผลการตรวจ  

สิ่งที่ตรวจพบ C NC O 
7. การป้องกันและก้าจัดสัตว์และแมลง 
7.1 มีระบบควบคุม ป้องกัน และก้าจัด หนู แมลง และสตัว์อื่น ๆ อย่างมีประสิทธิภาพ 

  
  

 
7.2 มีการตรวจสอบอย่างสม่า้เสมอ ในกรณีที่มีการใช้ยาก้าจดั ต้องมีการป้องกันไม่ใหเ้กิด
การปนเปื้อนไปยังสัตว์น ้า พื นผิวท่ีสัมผสัสัตว์น ้า และวัสดบุรรจุภณัฑ์ 

  
  

8. เคร่ืองท้าความเย็น 
8.1 ห้องเก็บสัตว์น ้าแช่เยือกแขง็ตอ้งมีอุณหภูมไิมสู่งกว่า -18 oC   มีเครื่องบันทึกอุณหภมูิ
อัตโนมัตติิดตั งในต้าแหน่งที่อ่านไดส้ะดวก 

    
 
 

8.2 อุปกรณ์ที่ใช้ในการตรวจวัด หรือบันทึก ต้องอยู่ในสภาพด ีมีความเที่ยงตรง สามารถวัด
ค่าไดต้ามวัตถุประสงค์การใช้ 

    

8.3 จัดเก็บบันทึกอณุหภมูิไว้ให้เจา้หน้าท่ีตรวจสอบไม่น้อยกว่า 1 ปี     
 

ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติม 
 
 
สรุปผลการตรวจ รวมคะแนน .......................... คิดเป็น ........................... % 
การตรวจครั งนี เป็นการตรวจประเมินปีที่ ............  ผ่าน  ไม่ผ่าน 
เจ้าหน้าท่ีตรวจ ………………………………………………………….. วันท่ี ……………………………… 
ผู้ตรวจทาน ……………………………………………………………….. วันท่ี ……………………………… 

หมายเหตุ  
 เกณฑ์การประเมินผลผ่าน 70% ขึ นไป ((C+O)/total (C+NC+O)) X100 
   


