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บทที ่1 ข้อก าหนดทั่วไป (General Provisions) 

มาตรา 1 ขอบเขต 

1. ระเบียบทางเทคนิคของ CU ดา้นความปลอดภยัอาหาร ก าหนดเร่ืองต่อไปน้ี 

1) ส่ิงท่ีถูกควบคุม (subject)โดยระเบียบทางเทคนิค 

2) ขอ้ก าหนดดา้นความปลอดภยั (รวมถึง สุขาภิบาล (sanitary) ระบาดวทิยา 
(epidemiological)  สุขอนามยั (hygienic) และ โรคของสัตว ์(veterinary) 

3) กฎของการบ่งช้ี (identification) ของส่ิงท่ีถูกควบคุม (subject) โดยระเบียบทาง
เทคนิค 

4) แบบฟอร์มและขั้นตอนการประเมิน (ยนืยนั) ความสอดคลอ้งของส่ิงท่ีถูกควบคุม 
(subject) โดยระเบียบทางเทคนิคตามระเบียบฉบบัน้ี 

สรุปสาระส าคญั 
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2. ในการใชร้ะเบียบฉบบัน้ี ใหใ้ชร้ะเบียบท่ีเก่ียวกบัการติดฉลาก วสัดุบรรจุภณัฑ ์อุปกรณ์เคร่ืองมือ 
ส าหรับการผลิตอาหาร ร่วมดว้ย 

3. ในการใชร้ะเบียบฉบบัน้ี ใหใ้ชร้ะเบียบบงัคบั (mandatory requirement) ของ CU ท่ีเก่ียวขอ้งกบั
ผลิตภณัฑอ์าหารแต่ละชนิด รวมถึงกระบวนการผลิต การจดัเกบ็ การขนส่ง การขาย และท าลายท่ี
เก่ียวขอ้งกบัอาหารนั้น ร่วมดว้ยส่วนระเบียบของ CU อ่ืนๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบั ผลิตภณัฑอ์าหารแต่ละชนิด 
รวมถึงกระบวนการผลิต การจดัเกบ็ การขนส่ง การขาย และท าลายท่ีเก่ียวขอ้งกบัอาหารนั้น ตอ้งไม่
เปล่ียนแปลงขอ้ก าหนดของระเบียบฉบบัน้ี 

4. ระเบียบทางเทคนิคของ CU ส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารแต่ละชนิด ตอ้งก าหนดเร่ืองต่อไปน้ี 
 1) ส่ิงท่ีถูกควบคุม (subject)โดยระเบียบทางเทคนิค 
 2) ขอ้ก าหนดดา้นความปลอดภยัส าหรับส่ิงท่ีถูกควบคุม (subject) โดยระเบียบทางเทคนิค 
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 3) กฎการบ่งช้ี ( identification)ของส่ิงท่ีถูกควบคุม (subject)โดยระเบียบทาง
เทคนิคระเบียบทางเทคนิคของ CUส าหรับอาหารแต่ละชนิดอาจมีขอ้ก าหนดส าหรับการติด
ฉลาก และขั้นตอนเฉพาะในการยนืยนัความสอดคลอ้ง ซ่ึงตอ้งไม่ ขดัแยง้กบัขอ้ก าหนดของ
ระเบียบฉบบัน้ี 
 
มาตรา 2 เหตุผลในการมีมตเิห็นชอบต่อระเบียบ (Purposes of Adoption) 

เหตุผล (วตัถุประสงค)์ ในการมีมติเห็นชอบต่อระเบียบน้ี คือ 

1) ป้องกนัชีวติมนุษยแ์ละ (หรือ) สุขภาพ 

2) ป้องกนัการกระท าท่ีท าใหเ้กิดความเขา้ใจผดิของผูซ้ื้อ (ผูบ้ริโภค) 
3) ป้องกนัส่ิงแวดลอ้ม 
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มาตรา 3 ส่ิงทีถู่กควบคุม (subject) โดยระเบียบทางเทคนิค 

1. ส่ิงท่ีถูกควบคุมโดยระเบียบน้ี ไดแ้ก่ 

1) ผลิตภณัฑอ์าหาร 
2) กระบวนการผลิต จดัเกบ็ ขนส่ง ขาย และท าลาย ผลิตภณัฑท่ี์เก่ียวขอ้งกบัขอ้ก าหนด

ส าหรับอาหารนั้นๆ 

2. ระเบียบน้ี ไม่ครอบคลุมผลิตภณัฑอ์าหารท่ีผลิตเองเพ่ือใชส่้วนตวั รวมถึงกระบวนการผลิต 
จดัเกบ็ ขนส่ง และท าลายผลิตภณัฑอ์าหารท่ีออกแบบส าหรับการบริโภคส่วนบุคคล 
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มาตรา 4 ค าจ ากดัความ 

ตามวตัถุประสงคข์องระเบียบฉบบัน้ี ใหมี้การใชค้  าศพัทต่์อไปน้ี 

 Adapted milk mixtures (breast milk substitute) - นมผสมดดัแปลง (เพื่อทดแทนนม
แม่) 
 Food flavoring (flavoring) - สารใหก้ล่ินในอาหาร  
 Safety of food products  - ความปลอดภยัของผลิตภณัฑอ์าหาร (ทั้งต่อมนุษยแ์ละ
ลูกหลานรุ่นต่อไป) 
 Biologically active food additives (BAA) – สารชีวภาพท่ีไดจ้ากธรรมชาติและ (หรือ) 
เทียบเท่า ท่ีมีคุณสมบติัเฉพาะ รวมถึง จุลินทรียโ์ปรไบโอติก ท่ีมีวตัถุประสงคส์ าหรับบริโภค
รวมกบัอาหารหรือผสมในผลิตภณัฑอ์าหาร 
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  Potable water for baby food – น ้าบริโภคส าหรับเดก็ ท่ีใชใ้หเ้ดก็ด่ืม  
ปรุงและผสมกบัอาหารแหง้ส าหรับเล้ียงเดก็ท่ีบา้น 

 Aquatic biological resources – ทรัพยากรชีวภาพทางน ้า - ปลา สตัวน์ ้ าท่ีไม่มีกระดูก
สนัหลงั สตัวน์ ้ าท่ีเล้ียงลูกดว้ยนม สาหร่าย สตัวน์ ้ าและพืชน ้าอ่ืนๆ ท่ีมีในธรรมชาติ 

 Adverse health effects of food products on humans – ผลในทางลบของ
ผลิตภณัฑอ์าหารต่อสุขภาพของมนุษย ์
 Release of food products in circulation – การอนุญาตใหผ้ลิตภณัฑอ์าหารกระจาย
ไดโ้ดยอิสระ – กิจกรรม ส าหรับการขายและซ้ือ หรืออ่ืนๆ ของผลิตภณัฑอ์าหาร ท่ี
เคล่ือนยา้ย ระหวา่งด่าน (customs teritory) ของสหภาพศุลกากร โดยเร่ิมจากผูผ้ลิตหรือ
ผูน้ าเขา้ 7 



 Gentically modified (genetically engineered, transgenic) organisms (GMO) – 
ส่ิงมีชีวติดดัแปลงพนัธุกรรม 

 State registration of product facilities that carry out activities of obtaining, 

processing (reprocessing) of non-processed food raw materials of animal 
origin (hereinafter – state registration of production facilities) – การข้ึนทะเบียน
โรงงานท่ีด าเนินการให้ไดม้า, แปรรูป (แปรรูปซ ้ า) วตัถุดิบอาหารจากสัตวท่ี์ไม่ผ่านการ
แปรรูปโดยรัฐ (ต่อไปเรียกวา่ การข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตโดยรัฐ) 
 Baby herbal beverage (herbal tea) – เคร่ืองด่ืมสมุนไพรส าหรับเดก็ 

 Food products identification – การช้ีบ่งผลิตภณัฑอ์าหาร 
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 Food manufacture – ผูผ้ลิตอาหาร 
 Importer – ผูน้ าเขา้ 
 Food product component (food ingredient) (hereinafter – component) - 
องคป์ระกอบของผลิตภณัฑอ์าหาร (ส่วนประกอบอาหาร) (ต่อไปเรียกวา่องคป์ระกอบ) 
 Contamination of food products – ส่ิงปนเป้ือนในผลิตภณัฑอ์าหาร 
 Initial milk mixtures – นมผสมส าหรับเดก็แรกเกิด (นบัจากวนัท่ีเกิด ถึง 6 เดือน) 
 Non – processed food products of animal origin – ซาก (carcasses – whole 

rounds) ของสัตว ์(producing animals) ทุกชนิดท่ีไม่ผา่นการแปรรูป ช้ินส่วน (รวม
เลือดและเคร่ืองใน) น ้ านมดิบ หางนมดิบ ครีมดิบ ผลิตภัณฑ์จากผึ้ ง (beekeeping 

products), ไข่และผลิตภณัฑจ์ากไข่, ทรัพยากรชีวภาพทางน ้ า (aquatic biological 

resources catch), ผลิตภณัฑเ์พาะเล้ียงสตัวน์ ้ า (aquaculture product) 
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 Norms of physiological need for energy and feedstuffs – ระดบั 
การบริโภคประจ าวนัท่ีเพียงพอต่อความตอ้งการทางกายภาพไม่นอ้ยกวา่ 97.5%  
ของประชากรโดยพิจารณาถึงอาย ุเพศ สภาวะทางกายภาพและกิจกรรมดา้นกายภาพ  
 Nutrients (feedstuffs) – สารอาหารท่ีเป็นส่วนประกอบในอาหาร ท่ีจ าเป็นต่อมนุษย ์
 Enriched food products – ผลิตภณัฑเ์สริมสุขภาพ 

 Aquaculture animals – สตัวน์ ้ าเพาะเล้ียง (รวมถึงพืชน ้าเช่นสาหร่ายดว้ย) 
 Food products lot – รุ่นผลิตภณัฑอ์าหาร 
 Food additive – สารเติมแต่งอาหาร 
 Food products – ผลิตภณัฑอ์าหาร 
 Food aquaculture products – ผลิตภณัฑส์ตัวน์ ้ าเพาะเล้ียง  
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 Food products of dietary therapeutic nutrition – ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ 
ซ่ึงมีการก าหนดคุณค่าทางโภชนาการและพลงังาน คุณสมบติัทางกายภาพและประสาท
สัมผสั ไวล่้วงหนา้ และมีวตัถุประสงคเ์พ่ือใชเ้ป็นส่วนหน่ึงของ อาหารท่ีเก่ียวขอ้งกบัการ
รักษาโรค 

 Food products of dietary prophylactic nutrition – ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะท่ีมี
วตัถุประสงคเ์พ่ือการแกไ้ขคาร์โบไฮเดรต ไขมนั โปรตีน วิตามีน และสารท่ีเก่ียวขอ้งกบั
เมตาโบลิซึมอ่ืนๆ ซ่ึงส่วนประกอบหรือสัดส่วนของสารแต่ละชนิดถูกท าใหเ้ปล่ียนแปลง
ไปเพ่ือเปรียบเทียบกบัปริมาณในธรรมชาติ (หรือ) ซ่ึงประกอบดว้ยสารและองคป์ระกอบ 
ท่ีไม่มีในตอนเร่ิมตน้ รวมถึงผลิตภณัฑอ์าหารท่ีมีวตัถุประสงคเ์พ่ือลดความเส่ียงในการ
เกิดโรค 11 



 Food products for baby food – ผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับทารก 

 Food products for sportsmen nutrition – ผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับนกักีฬา 
 Food products of noncommercial manufacture – ผลิตภณัฑอ์าหารจากผูผ้ลิต
ท่ีไม่ไดท้  าเชิงการคา้ 
 Novel food products – ผลิตภณัฑอ์าหารใหม่ (ไม่เคยใชส้ าหรับอาหารคนใน
สหภาพศุลกากรมาก่อน) 

 Dehydrated food products – ผลิตภณัฑอ์าหารแหง้ 
 Supplemental feeding products – อาหารเสริมส าหรับเดก็ (ท าจากพืชหรือสัตว)์ 
 Food products of mixed composition – ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีประกอบดว้ย
องคป์ระกอบมากกวา่ 1 ชนิด (ไม่นบัสารเติมแต่งหรือกล่ิน) 12 



 Processing (reprocessing) – กระบวนการ - การใหค้วามร้อน (ยกเวน้การแช่แขง็ 
หรือท าเยน็), รมควนั (fuming), บรรจุกระป๋อง, บ่ม, ท าใหสุ้ก, ท าใหเ้ปร้ียว, ดองเกลือ, 
ดองน ้าส้ม,  
ท าใหเ้ขม้ขน้, สกดั, อดัข้ึนรูป หรือใชก้ระบวนการดงักล่าวรวมกนั 

 Subsequent  milk mixtures – นมผสมส าหรับทารกแรกเกิดถึงหกเดือนท่ีใชร้วมกบั
อาหารเสริมส าหรับเดก็ 

 Prebiotics – โบไบโอติก 

 Probiotic microorganisms – จุลินทรียโ์บไบโอติก 

 Food raw materials – วตัถุดิบส าหรับผลิตอาหาร (รวมถึงน ้าดว้ย) 13 



 Producting animals – สตัว ์ท่ีมีหนา้ท่ีผลิตภณัฑอ์าหารยกเวน้ปลา สตัวน์ ้ า 
ท่ีไม่มีกระดูกสนัหลงั สตัวน์ ้ าท่ีเล้ียงลูกดว้ยนม สตัวน์ ้ าอ่ืนๆ 

 Production facility where the activities of obtaining, processing (reprocessing)  
of non-processed food raw materials of animal origin are carried out – โรงงาน 
ท่ีด าเนินการใหไ้ดม้า แปรรูป วตัถุดิบส าหรับอาหารจากสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูป 

 Traceability of food products – การสอบกลบัผลิตภณัฑอ์าหาร 
 Process of food products production (manufacturing) – กระบวนการผลิต 
ผลิตภณัฑอ์าหาร 
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 Cage fish – ปลา, ท่ีโตและ(หรือ)เกบ็ในอ่างน ้า, วางในน ้าเพื่อใหม้นัมีชีวิต 

 Perishable food products – ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีเสียง่าย (อายไุม่เกิน 5 วนั)   
 Specialized food products – ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ (มีการเปล่ียนแปลงองคป์ระกอบไป
จากธรรมชาติหรือมีการเติมลงไป ซ่ึงไม่ใช่สารเติมแต่งและกล่ิน หรือมีการกล่าวอา้งวา่มี
คุณสมบติัทางยาหรือการป้องกนั)  

 Food products shelf life –  อายผุลิตภณัฑอ์าหาร 
 Processing aids – สารช่วยการผลิต (ไม่ใช่องคป์ระกอบในอาหารแต่มีการใชใ้นระหวา่ง
กระบวนการผลิต) 
 Tonic beverages – เคร่ืองด่ืมชูก าลงั 
 Catch of aquatic biological resources – การจบั ทรัพยากรชีวภาพทางน ้า จากธรรมชาติ 

 Food products disposal – การท าลายผลิตภณัฑอ์าหาร 15 



มาตรา 5  กฎการเคลือ่นย้ายในตลาด (rules of circulation on the market) 

1. ผลิตภณัฑอ์าหารตอ้งถูกอนุญาตใหก้ระจายในตลาดไดเ้ม่ือมีความสอดคลอ้งตามระเบียบฉบบั
น้ี รวมถึงระเบียบทางเทคนิคอ่ืนๆ ของ CU ท่ีบงัคบัใชก้บัอาหารนั้น 

2. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีสอดคลอ้งตามระเบียบฉบบัน้ี รวมถึงระเบียบทางเทคนิคอ่ืนของ CU ท่ี
บงัคบัใชก้บัอาหารนั้น และผา่นขั้นตอนการประเมิน (ยนืยนั) ความสอดคลอ้ง ตอ้งถูกท า
เคร่ืองหมาย (marked) ดว้ย unified mark of circulation on the market ของรัฐสมาชิกของ 
CU 
3. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีอนุญาตใหก้ระจายได ้รวมถึงวตัถุดิบส าหรับผลิตอาหาร ตอ้งมีเอกสาร
สนบัสนุนเพ่ือใหม้ัน่ใจถึงการสอบกลบัของผลิตภณัฑน์ั้น 
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4. ผู้มีส่วนรวมในกิจกรรมทางเศรษฐกิจ (เจ้าของผลิตภัณฑ์อาหาร) ต้องเรียกคืนผลิตภัณฑ์อาหารจาก
การกระจายสินค้าด้วยตนเองหรือตามค าสั่งของเจ้าหน้าที่ผู้ควบคุมของรัฐสมาชิกของ CU ในกรณีที่
ผลิตภัณฑ์อาหารไม่สอดคล้องตามข้อก าหนดของระเบียบนี้ และ (หรือ) ระเบียบด้านเทคนิคอ่ืนๆ ของ 
CU ที่บังคับใช้กับอาหารนั้น รวมถึงผลิตภัณฑ์อาหารที่หมดอายุ 
 
มาตรา 6  การชี้บ่ง (Identification) ผลิตภัณฑ์อาหาร (กระบวนการ) เพื่อวัตถุประสงค์ในการ
อ้างอิงถึงตามสิ่งที่ถูกควบคุม (subject) โดยระเบียบทางเทคนิคของระเบียบฉบับนี ้
 1.  ผู้มีส่วนได้เสียต้องด าเนินการชี้บ่งผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อการอ้างอิงผลิตภัณฑ์อาหารตามสิ่งที่ถูก
ควบคุมของระเบียบทางเทคนิค  
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2. การช้ีบ่งผลิตภณัฑอ์าหารจะด าเนินการโดยใชช่ื้อของผลิตภณัฑ ์และ (หรือ) ลกัษณะท่ีระบุใน
ค านิยามของผลิตภณัฑน์ั้นในระเบียบฉบบัน้ี หรือในระเบียบทางเทคนิคของ CU ส าหรับ
ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะและ (หรือ) โดยใชก้ารตรวจดว้ยสายตา (visual) และ (หรือ) ประสาท
สัมผสั (organoleptical) และ (หรือ) วิธีการวิเคราะห์ (analytical methods). 

3. การช้ีบ่งผลิตภณัฑอ์าหารจะด าเนินการไดด้ว้ยวิธีต่อไปน้ี 

1) ช่ือของผลิตภณัฑ ์– โดยการเปรียบเทียบช่ือและวตัถุประสงคข์องผลิตภณัฑท่ี์ระบุบน
ฉลากของบรรจุภณัฑเ์พื่อผูบ้ริโภค (consumer package) และ (หรือ) ในเอกสาร
สนบัสนุนท่ีเก่ียวขอ้ง กบัช่ือท่ีก าหนดในค านิยามของอาหารชนิดนั้นในระเบียบฉบบัน้ี 
หรือระเบียบทางเทคนิคอ่ืนของ CU ส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ 
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2)  วิธีการตรวจดว้ยสายตา (visual method) – โดยการเปรียบเทียบลกัษณะปรากฏ 
 (visual appearance) ของผลิตภณัฑอ์าหารกบัลกัษณะ (feature) ท่ีระบุในค านิยามของ
ผลิตภณัฑอ์าหารชนิดนั้นในระเบียบฉบบัน้ี หรือระเบียบทางเทคนิคอ่ืนของ CU ส าหรับผลิตภณัฑ์
อาหารเฉพาะ 
3)  วิธีการดา้นประสาทสัมผสั – โดยการเปรียบเทียบคุณลกัษณะทางประสาทสัมผสัของ
ผลิตภณัฑอ์าหารกบัลกัษณะ (feature) ท่ีระบุในค านิยามของผลิตภณัฑอ์าหารชนิดนั้นในระเบียบ
ฉบบัน้ี หรือระเบียบทางเทคนิคอ่ืนของ CU ส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ จะใชว้ิธีการดา้น
ประสาทสมัผสัเม่ือไม่สามารถช้ีบ่งผลิตภณัฑอ์าหารดว้ยช่ือหรือวิธีการตรวจดว้ยสายตาได ้
4)  ดว้ยวิธีการวิเคราะห์ (analytical method) – โดยการตรวจสอบความสอดคลอ้งของ
คุณลกัษณะดา้นจุลินทรีย ์เคมีและกายภาพของผลิตภณัฑอ์าหาร กบัส่ิงท่ีระบุในค านิยามของ
ผลิตภณัฑอ์าหารชนิดนั้นในระเบียบฉบบัน้ี หรือระเบียบทางเทคนิคอ่ืนของ CU ส าหรับผลิตภณัฑ์
อาหารเฉพาะ จะใชว้ิธีการวิเคราะห์ถา้ไม่สามารถช้ีบ่งผลิตภณัฑอ์าหารดว้ยช่ือหรือการตรวจสอบ
ดว้ยสายตาหรือวิธีการดา้นประสาทสัมผสั 
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บทที่ 2 ข้อก าหนดความปลอดภัยอาหาร 

มาตรา 7 ข้อก าหนดความปลอดภัยอาหารทั่วไป 

1. ผลิตภณัฑท่ี์กระจายในพ้ืนท่ีของ CU ตอ้งปลอดภยัตลอดช่วงอายขุองผลิตภณัฑ ์
2. ตวับ่งช้ีท่ีใชเ้พ่ือก าหนดความปลอดภยัของอาหาร อยูใ่นภาคผนวก 1 – 5 ของระเบียบฉบบัน้ี 

3. ตวับ่งช้ีดา้นความปลอดภยั (นอกเหนือจากดา้นจุลินทรีย)์ ของผลิตภณัฑอ์าหาร ท่ีมีส่วนประกอบ
ผสม (food product of mixed composition) ถูกก าหนดตาม ผลขององคป์ระกอบแต่ละชนิด
โดยพิจารณาจากสดัส่วนโดยน ้าหนกั และตวับ่งช้ี ดา้นความปลอดภยัส าหรับองคป์ระกอบเหล่านั้น
ท่ีก าหนดในระเบียบฉบบัน้ี นอกจากวา่จะมีการก าหนดไวใ้นภาคผนวก 1 – 4 และ 6 ของระเบียบ
ฉบบัน้ี และ (หรือ) ระเบียบทางเทคนิคของ CU ส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารแต่ละชนิด 
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4. ตวัช้ีบ่งดา้นความปลอดภยั (นอกจากดา้นจุลินทรีย)์ ส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารแหง้ ใหค้  านวณ 
บนฐานของผลิตภณัฑอ์าหารดิบเร่ิมตน้ (initial raw food product) ท่ีใชใ้นส่วนประกอบแหง้ (dry 

substances) และในผลิตภณัฑอ์าหารแหง้ นอกจากจะมีการก าหนดไวใ้นภาคผนวก 1 – 6 ของระเบียบ
ฉบบัน้ี และ (หรือ) ระเบียบทางเทคนิคของ CU ส าหรับอาหารแต่ละชนิด 
5. ไม่อนุญาตใหมี้สารท่ีแสดงถึงการติดเช้ือและโรคพยาธิ รวมถึงสารพิษ (toxin) ท่ีเป็นอนัตรายต่อ
สุขภาพของมนุษยแ์ละสตัว ์ในผลิตภณัฑอ์าหารท่ีขายในสหภาพ 

6. อายผุลิตภณัฑ ์(shelf life) และสภาวะการเกบ็ผลิตภณัฑอ์าหารตอ้งก าหนดโดยผูผ้ลิต 
7. วสัดุท่ีใชใ้นการผลิตบรรจุภณัฑแ์ละส่ิงท่ีสมัผสักบัอาหารตอ้งสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของระเบียบทาง
เทคนิคของ CU ท่ีเก่ียวขอ้ง 

21 



8. ขอ้ก าหนดของสารเติมแต่ง กล่ิน และสารช่วยผลิต ผลิตภณัฑอ์าหารถูกก าหนดไว ้
ในระเบียบทางเทคนิคของ CU ท่ีเก่ียวขอ้ง 
9. ในการผลิต ผลิตภณัฑอ์าหารจากวตัถุดิบท่ีประกอบดว้ย GMO ของพืช สตัว ์จุลินทรีย ์ตอ้งใช ้
GMO line ตามท่ีผา่นการข้ึนทะเบียนจากรัฐ 
ถา้ผูผ้ลิตไม่ไดใ้ช ้GMO ในระหวา่งการผลิตผลิตภณัฑอ์าหาร มี GMO อยูใ่นผลิตภณัฑ ์0.9% หรือ
นอ้ยกวา่ จะถูกพิจารณาวา่เป็นส่ิงท่ีเกิดข้ึนเองหรือเป็นส่ิงปนเป้ือนท่ีป้องกนัไดย้ากในทางเทคนิค 
และผลิตภณัฑด์งักล่าวไม่ไดเ้ป็นอาหารท่ีมีส่วนประกอบของ GMO 
10. การผลิตผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับทารก ตอ้งด าเนินการในโรงงานผลิตพิเศษ หรือในหอ้งพิเศษ
หรือดว้ยสายการผลิตพิเศษ 
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11. ไม่อนุญาตใหมี้ไข่พยาธิและซีสท ์(cysts) ของ enteric pathogen protozoa ในผกั  
ผลไมส้ด แช่แขง็ 
12. ปริมาณอาหารหรือ biologically active substances แต่ละชนิดท่ีใชเ้พื่อเสริมใน enriched food 
product จะตอ้งไม่นอ้ย กวา่ 5% ของระดบัการบริโภคประจ าวนัจากการบริโภค 100 mL หรือ 100 
กรัม หรือ 1 หน่วยบริโภคของผลิตภณัฑน์ั้นปริมาณจุลินทรียโ์บไบโอติกใน enriched food 
products ตอ้งมีอยา่งนอ้ย 109 CFU ใน 1 กรัมหรือ 1 มล ของผลิตภณัฑน์ั้น 

มาตรา 8 ข้อก าหนดด้านความปลอดภัยส าหรับอาหารเฉพาะ (specialized food products) 
 มาตราน้ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตอาหารเดก็ อาหารทารก อาหารส าหรับส าหรับผูต้ ั้งครรภ ์
(pregnant and nursing women) และ biologically active food additive. 

มาตรา 9 ข้อก าหนดส าหรับเคร่ืองดื่มโทนิค (tonic beverage) 
 มาตราน้ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตเคร่ืองด่ืมชูก าลงั 
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บทที ่3 ข้อก าหนดกระบวนการส าหรับกระบวนการผลติ จดัเกบ็ ขนส่ง ขาย และท าลาย
ผลติภัณฑ์อาหาร 

 มาตรา 10 การท าให้มั่นใจถึงความปลอดภยัของผลติภัณฑ์อาหารในระหว่างกระบวนการ
ผลติ จดัเกบ็ ขนส่ง ขาย และท าลาย 

1. ผูผ้ลิต ผูข้าย (retailer) และผูเ้ก่ียวขอ้งกบัผูผ้ลิตต่างประเทศ ตอ้งด าเนินการผลิต จดัเกบ็ 
ขนส่ง ขาย และท าลาย ใหส้อดคลอ้งกบัระเบียบน้ีและระเบียบทางเทคนิคท่ีเก่ียวขอ้ง 
2. ใหป้ระยทุธ์ใชห้ลกัการ HACCP ตามท่ีระบุในขอ้ 3 ของมาตราน้ีในการควบคุม
กระบวนการ  
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3. เพื่อใหม้ัน่ใจถึงความปลอดภยัของอาหารในระหวา่งกระบวนการผลิต ขั้นตอนต่อไปน้ีตอ้งถูก
พฒันาข้ึน น าไปใช ้และธ ารงรักษาไว ้

1)  พิจารณากระบวนการทางเทคนิค ของกระบวนการผลิต ผลิตภณัฑอ์าหาร ท่ีจ  าเป็นเพื่อใหม้ัน่ใจ
ในความปลอดภยัของอาหาร 
2)  พิจารณาล าดบัและเสน้ทางของกระบวนการผลิตเพื่อ ป้องกนัการปนเป้ือนในวตัถุดิบและ
ผลิตภณัฑอ์าหาร 
3)  พิจารณาจุดควบคุมกระบวนการและผลิตภณัฑ ์ ณ ขั้นตอนการผลิต ในโปรแกรมการควบคุม
การผลิต 
4)  ควบคุมวตัถุดิบของอาหาร สารช่วยผลิต บรรจุภณัฑ ์และส่ิงท่ีใชใ้นกระบวนการผลิต รวมถึง
การควบคุมผลิตภณัฑด์ว้ยวิธีท่ีท าใหม้ัน่ใจถึงความแม่นย  าและความสามารถในการควบคุมท่ี
ตอ้งการ 
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5) ควบคุมหนา้ท่ีของเคร่ืองมือ (functioning of the technological equipment)  
ในลกัษณะท่ีท าใหม้ัน่ใจถึงการผลิต อาหารท่ีสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของระเบียบฉบบั
น้ี และ (หรือ) ระเบียบท่ีเก่ียวขอ้งอ่ืนๆ 
6) มีการจดัท าเอกสารขอ้มูลเก่ียวกบัขั้นตอนการควบคุมกระบวนการและผลลพัธ์ของ
การควบคุมผลิตภณัฑอ์าหาร 
7) สงัเกตสภาพของการจดัเกบ็ผลิตภณัฑอ์าหารและการขนส่ง 
8) บ ารุงรักษาสถานท่ีผลิต เคร่ืองมือ และอุปกรณ์ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิตผลิตภณัฑ์
อาหาร เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือนในผลิตภณัฑ ์
9) พิจารณาวธีิการและท าใหม้ัน่ใจวา่มีการประยกุตใ์ช ้กฎดา้นสุขลกัษณะส่วนบุคคล 
เพ่ือใหม้ัน่ใจถึงความปลอดภยัของอาหาร 
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10) พิจารณาวธีิการเพ่ือใหม้ัน่ใจวา่ผลิตภณัฑป์ลอดภยั พิจารณาความถ่ีและการ
ด าเนินการ  
ท าความสะอาด ลา้ง ฆ่าเช้ือ ก าจดัแมลง ก าจดัหนู ในสถานท่ีผลิต อุปกรณ์ เคร่ืองมือ ท่ี
ใชใ้นกระบวนการผลิตอาหาร 
11) บ ารุงรักษาและจดัเกบ็เอกสารในรูปของกระดาษและ (หรือ) อิเลก็ทรอนิกส์ เพื่อ
ยนืยนัความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑ ์กบัขอ้ก าหนดท่ีสร้างข้ึนตามระเบียบฉบบัน้ี และ
หรือ ระเบียบท่ีเก่ียวขอ้งของ CU อ่ืน 
12) การสอบกลบัผลิตภณัฑ ์
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มาตรา 11 ข้อก าหนดเพือ่ให้มั่นใจถึงความปลอดภยัของอาหารในกระบวนการผลติ 

1. ผูผ้ลิต ผลิตภณัฑอ์าหารตอ้งประยกุตใ์ชข้ั้นตอน ท่ีท าใหม้ัน่ใจถึงความปลอดภยัใน
กระบวนการผลิต ผลิตภณัฑด์งักล่าว เพ่ือใหม้ัน่ใจวา่ผลิตภณัฑท่ี์ส่งมอบในสหภาพ
สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของระเบียบของ CU 

2. การจดัการเพ่ือใหม้ัน่ใจในความปลอดภยัของกระบวนการผลิต และการควบคุมตอ้งท า
โดยผูผ้ลิต ไม่วา่จะด าเนินการเองและ (หรือ) การใชบุ้คคลท่ีสาม (third party) 

3. เพ่ือใหม้ัน่ใจในความปลอดภยัของกระบวนการผลิตภณัฑ ์ผูผ้ลิตตอ้งสร้างส่ิงต่อไปน้ี 

1) รายการปัจจยัอนัตราย (hazardous factors) ท่ีอาจเกิดข้ึนในระหวา่งกระบวนการ
ผลิต และท าใหผ้ลิตภณัฑอ์าหารท่ีส่งมอบไม่สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของระเบียบของ 
CU 
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2) รายการจุดวิกฤต (critical control points) ในกระบวนการผลิต – พารามิเตอร์ของ 
กระบวนการผลิต และพารามิเตอร์ดา้นความปลอดภยั (ตวับ่งช้ี) ของวตัถุดิบ และบรรจุภณัฑ ์ 
ท่ีควรตอ้งควบคุมเพื่อป้องกนัหรือก าจดั ปัจจยัอนัตราย ท่ีระบุในขอ้ 1 
3) ระดบั (limits) ของพารามิเตอร์ ท่ีถูกควบคุม ณ จุดวิกฤต 
4) ขั้นตอนการเฝ้าระวงั (monitoring procedure) ของจุดวิกฤต ในกระบวนการผลิต 
5) ก าหนดขั้นตอนด าเนินการในกรณีท่ีค่าของพารามิเตอร์ในขอ้ 3 เบ่ียงเบนไปจากระดบัควบคุมท่ี
ก าหนด 
6) ความถ่ีในการสุ่มตรวจสอบความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑ ์ท่ีจะส่งมอบ ต่อระเบียบของ CU 
7) ความถ่ีในการท าความสะอาด ลา้ง ฆ่าเช้ือ ก าจดัหนู ก าจดัแมลง ของสถานท่ีผลิต  การท าความ
สะอาด ลา้งและฆ่าเช้ือ เคร่ืองมือ และ อุปกรณ์ ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิต 
8) มาตรการป้องกนั การเขา้มาของหนู แมลง นก  และสตัว ์สู่สถานท่ีผลิต 
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4. ผูผ้ลิตตอ้งเกบ็เอกสารในการประยทุธ์ใชม้าตรการต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบัความปลอดภยัอาหาร  
ของกระบวนการผลิต รวมถึงเอกสารยนืยนัความปลอดภยัของวตัถุดิบจากสตัวท่ี์ยงัไม่ผา่นการแปรรูป 
ในรูปของกระดาษ และ (หรือ) แบบฟอร์ม 
เอกสารท่ียนืยนัความปลอดภยัของ ของวตัถุดิบจากสตัวท่ี์ยงัไม่ผา่นการแปรรูปตอ้งถูกเกบ็ไวเ้ป็นเวลา 
3 ปี จาก วนัท่ีปล่อยออกมา (issuance date) 
5. หา้มรับประทานอาหารในอาคารผลิต (production facility) 
6. พนกังานท่ีด าเนินการผลิต ตอ้งถูกตรวจสุขภาพ ก่อนเขา้ (ระหวา่งกระบวนการวา่จา้ง) และตรวจเป็น
ประจ าตามกฎหมายของ CU 
7. บุคคลท่ีเป็นโรคติดเช้ือ (infectious diseases) หรือสงสยัวา่จะเป็น บุคคลท่ีมีการสมัผสักบัผูท่ี้เป็น
โรคติดเช้ือ บุคคลท่ีเป็นพาหะของโรคติดต่อ ตอ้งไม่ไดรั้บอนุญาตใหท้ างานผลิตท่ีเก่ียวขอ้งกบัการ
ผลิตอาหาร 
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มาตรา 12 ข้อก าหนดของการจัดหาน า้ทีใ่ช้ในกระบวนการผลติผลติภัณฑ์อาหาร 
1. น ้ าเยน็และน ้าร้อน ไอน ้า และน ้าแขง็ตอ้งมีเพียงพอเพื่อใหม้ัน่ใจถึงกระบวนการผลิตอาหารท่ี
ปลอดภยั 
2. น ้ าไม่วา่จะอยูใ่นสภาวะใด ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิตตอ้งสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดต่อไปน้ี 

1) น ้ าท่ีใชใ้นการผลิตอาหารและสมัผสัโดยตรงกบัวตัถุดิบและบรรจุภณัฑ ์ตอ้งสอดคลอ้งตาม
ขอ้ก าหนดของน ้าบริโภคท่ีก าหนดโดยกฎหมายของแต่ละรัฐสมาชิก 
2) ไอน ้า ท่ีใชใ้นการผลิตอาหารและสมัผสัโดยตรงกบัวตัถุดิบและบรรจุภณัฑ ์ตอ้งไม่เป็นแหล่ง
ของการปนเป้ือนในอาหาร 
3) น ้ าแขง็ ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิตตอ้งท าจากน ้าบริโภคท่ีสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของน ้าบริโภค
ท่ีก าหนดโดยกฎหมายของแต่ละรัฐสมาชิก 
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3.ขอ้ก าหนดของการใชน้ ้ า 
1) อนุญาตใหใ้ชน้ ้ าท่ีไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดของน ้าบริโภคในกระบวนการผลิตท่ีไม่สมัพนัธ์
โดยตรงกบักระบวนการผลิตอาหาร (เช่นดบัเพลิง, หล่อเยน็เคร่ืองท าความเยน็, ผลิตไอน ้า)  
รวมถึงส าหรับกระบวนการในส่วนวตัถุดิบจากพืช ตามความเป็นจ าทางเทคนิค (เช่น การ 
fluming, การลา้ง) ระบบท่อท่ีใชก้บักระบวนการดงักล่าว ตอ้งแยกจากการส่งน ้าบริโภค และ
ตอ้งมีการท าเคร่ืองหมาย ใหส้ามารถแยกออกจากน ้าบริโภคได ้
2) ในระหวา่งการใหค้วามร้อน วตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร ในภาชนะปิด (hermetic 
vessel) และ (หรือ) ในระหวา่งการใชอุ้ปกรณ์ท่ีเก่ียวขอ้ง จะตอ้งมีการป้องกนัการปนเป้ือน
ของน ้าท าเยน็ท่ีใชใ้นภาชนะหรืออุปกรณ์นั้น เขา้ไปในผลิตภณัฑอ์าหาร 
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มาตรา 13  ข้อก าหนดส าหรับความปลอดภัยของวตัถุดบิทีใ่ช้ในการผลติอาหาร 
1. วตัถุดิบท่ีใชใ้นกระบวนการผลิต ตอ้งสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดท่ีจดัท าข้ึนตามระเบียบฉบบัน้ี
และระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง 
2. วตัถุดิบจากพืช จะสามารถใชใ้นการผลิตได ้ถา้ มีขอ้มูลการใชย้าฆ่าแมลงในระหวา่งการ
เพาะปลูก การรมยา ณ สถานะท่ีผลิตและบรรจุ เพ่ือการจดัเกบ็วตัถุดิบนั้น เพ่ือป้องกนัสตัวพ์าหะ
และโรค 
3. วตัถุดิบจากสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูป ตอ้งไดจ้ากการสตัวท่ี์ไม่ใช่ฮอร์โมน (estrogenic, 
hormonal substances), thyreostatice drugs (สารเร่งโต) ยาปฏิชีวนะ และยาอ่ืนๆ ท่ีใช ้ฉีด 
(veterinary use injected) ก่อนการฆ่า ก่อนครบก าหนดช่วง withholding period ส าหรับสัตว์
นั้นๆ 
4. วตัถุดิบและส่วนประกอบท่ีใชใ้นการผลิตอาหาร ตอ้งเกบ็ในสภาวะท่ีป้องกนัการเน่าเสีย และ
ป้องกนัการปนเป้ือน 33 



มาตรา 14 ข้อก าหนดในการจัดการสถานะที่ผลติอาหาร 
1. แผนผงั การออกแบบ ต าแหน่งและขนาดของสถานะท่ีผลิต ตอ้ง 

1) สามารถด าเนินการผลิตโดยป้องกนัการ cross-flowing ของวตัถุดิบกบั ผลิตภณัฑ์
อาหาร  อุปกรณ์ท่ีปนเป้ือนแลว้กบัอุปกรณ์ท่ีสะอาด 
2) ป้องกนัหรือลดมลภาวะทางอากาศ (pollution of air)ท่ีใชใ้นระหวา่งกระบวนการ
ผลิต 
3) ป้องกนัสตัวเ์ขา้มาในอาคารผลิต รวมถึงหนู แมลง 
4) สามารถด าเนินการบ ารุงรักษาและซ่อมแซมอุปกรณ์ ลา้ง ท าความสะอาด ฆ่าเช้ือ ก าจดั
แมลงและหนู 
5) มีพ้ืนท่ีเพียงพอในการด าเนินการผลิต 
6) ป้องกนัการสะสมของฝุ่ น การควบแน่นและเกิดเช้ือรา บนพ้ืนผวิของอาคาร 
7) ปรับสภาพส าหรับการจดัเกบ็วตัถุดิบ บรรจุภณัฑ ์และผลิตภณัฑ ์ 34 



2. อาคารผลิตตอ้งมี 
1) วิธีการระบายอากาศ (โดยวิธีธรรมชาติหรือบงัคบั) ทั้งในแง่ปริมาณและประสิทธิภาพ การ
ก่อสร้างและการออกแบบตอ้งป้องกนัการปนเป้ือนในผลิตภณัฑอ์าหาร รวมถึงสามารถท า
ความสะอาดและเปล่ียนตวักรอง และช้ินส่วนอ่ืนๆ ของระบบได ้
2) แสงสวา่ง (โดยธรรมชาติหรือสร้างข้ึน) ท่ีสอดคลอ้งตามกฎหมายของรัฐสมาชิก 
3) หอ้งน ้าท่ีมีประตู ซ่ึงไม่ติดต่อโดยตรงกบัสถานท่ีผลิต และตอ้งมี ชั้นส าหรับวางรองเทา้ท่ี
ทางเขา้  อ่างลา้งมือท่ีสะดวกต่อการลา้งมือ 
4) อ่างลา้งมือท่ีมีน ้าร้อนและน ้าเยน็ และมี hand cleaner และอุปกรณ์ส าหรับเช็ดหรือท าให้
มือแหง้ 

3. ไม่อนุญาตใหเ้กบ็เส้ือผา้ส่วนตวั ชุดท างานหรือรองเทา้ในพ้ืนท่ีผลิต (production premises) 
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4.ไม่อนุญาตใหเ้กบ็สารหรือวตัถุท่ีไม่ใชใ้นการผลิตในพ้ืนท่ีผลิต รวมถึงสารท าความสะอาด 
และฆ่าเช้ือ ยกเวน้ท่ีจ าเป็นส าหรับการใชล้า้งและฆ่าเช้ือพ้ืนท่ีผลิตและอุปกรณ์เป็นประจ า 
5. พ้ืนท่ีผลิตอาหาร ตอ้ง 

1)พ้ืน ตอ้งท าจากวสัดุท่ีกนัน ้าได ้(waterproof) ลา้งได ้และไม่เป็นพิษ สามารถท าความ
สะอาดและฆ่าเช้ือไดห้ากจ าเป็น รวมถึงระบายน ้าได ้
2)ผนงั ตอ้งท าจากวสัดุท่ีกนัน ้าได ้(waterproof) ลา้งได ้และไม่เป็นพิษ สามารถท าความ
สะอาดและฆ่าเช้ือไดห้ากจ าเป็น 
3)เพดาน หรือ หลงัคาดา้นในถา้ไม่มีเพดาน และโครงสร้างท่ีอยูเ่หนือพ้ืนท่ีผลิต ตอ้งไม่มีฝุ่ น
สะสม ไม่เกิดเช้ือรา และช่วยลดน ้าควบแน่น 
4)หนา้ตาท่ีเปิดออกภายนอก ตอ้งมีมุง้ลวดท่ีสามารถถอดลา้งไดง่้าย 
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5) ประตูตอ้งท าจากวสัดุท่ีไม่ดูดน ้าและเรียบ 
6) ประตูจากพื้นท่ีผลิตตอ้งเปิดไปดา้นนอก (open outward) ยกเวน้กรณีท่ีก าหนดไวโ้ดยขอ้
ก าหนดการหนีไฟ (fire safety requirement) 
7) ทางระบายน ้าจากพื้นท่ีผลิตตอ้งออกแบบและสร้างในลกัษณะท่ีป้องกนัความเส่ียงในการ
ปนเป้ือนในอาหาร 
8) ไม่อนุญาตใหท้ าการซ่อมพื้นท่ีผลิตขณะท่ีท าการผลิตอยู ่
 
 
 
 

37 



มาตรา 15 ข้อก าหนดในการใช้เคร่ืองมือ อุปกรณ์ในกระบวนการผลติอาหาร 
1. ในกระบวนการผลิตอาหาร เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีสัมผสัอาหารตอ้ง 

1) มีโครงสร้างและคุณสมบติัในการใชง้านท่ีท าใหม้ัน่ใจวา่ผลิตภณัฑท่ี์ผลิตสอดคลอ้งตาม
ขอ้ก าหนดของระเบียบน้ีหรือระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง 
2) สามารถลา้งและ (หรือ) ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 

3) ท าจากวสัดุท่ีสอดคลอ้งกบัขอ้ก าหนดส าหรับวสัดุท่ีสมัผสัอาหาร 
2. หากจ าเป็น เคร่ืองมือตอ้งมีอุปกรณ์ควบคุม (control devices) ท่ีเหมาะสม 

3. พื้นผวิท่ีสมัผสัอาหารของเคร่ืองมือและอุปกรณ์ตอ้งท าจากวสัดุท่ีไม่ดูดน ้า (nonabsorbent 

material) 
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มาตรา 16 ข้อก าหนดส าหรับสภาวะการจัดเกบ็และก าจัดของเสีย จากกระบวนการผลติ 

1. ของเสียท่ีเกิดข้ึนจากกระบวนการผลิตตอ้งมีการเคล่ือนยา้ยออกจากพื้นท่ีผลิตอยา่งสม ่าเสมอ 

2. ของเสียท่ีเกิดข้ึนจากกระบวนการผลิต ไดแ้ก่ 

a) ของเสียท่ีประกอบดว้ยเน้ือเยือ่ของสตัว ์
b) ของเสียทางชีวภาพจากสตัว ์(animals biowaste) 

c) ของเสียอ่ืน (ของเสียท่ีเป็นของแขง็ ขยะ) 
3. ของเสียตอ้งถูกเกบ็แยกกนั ตามชนิด ในภาชนะปิดท่ีมีการท าเคร่ืองหมายไว ้และมีสภาพดี และ
ใชส้ าหรับรวบรวมและจดัเกบ็ของเสียและขยะนั้นๆ เท่านั้น 

4. คุณสมบติัดา้นโครงสร้างของภาชนะในขอ้ 3 ตอ้งสามารถท าความสะอาดไดแ้ละ (หรือ) ลา้งได ้
และตอ้งป้องกนัสตัวเ์ขา้ไปได ้
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5. การก าจดัและท้ิงของเสียจากพื้นท่ีผลิต จากอาณาเขตของโรงงานผลิตอาหาร ตอ้งไม่น า 
ไปสู่การปนเป้ือนในผลิตภณัฑแ์ละส่ิงแวดลอ้ม และตอ้งไม่สร้างการคุกคาม ต่อชีวิตและสุขภาพของ
คน 
มาตรา 17  ข้อก าหนดของกระบวนการจัดเกบ็ ขนส่ง และการขายผลติภัณฑ์อาหาร 
1. การขนส่ง ผลิตภณัฑอ์าหาร ตอ้งด าเนินการดว้ยวิธีการขนส่งตามสภาวะท่ีก าหนดโดยผูผ้ลิตสินคา้
นั้น ในกรณีท่ีไม่มีการก าหนดไว ้ใหด้ าเนินการตามสภาวะการจดัเกบ็ผลิตภณัฑน์ั้นท่ีก าหนดโดย
ผูผ้ลิต 
2. ในกรณีท่ีการขนส่งและ (หรือ) คอนเทนเนอร์ ถูกใชส้ าหรับการขนส่งผลิตภณัฑอ์าหารหลายชนิด 
หรือ ผลิตภณัฑอ์าหารกบัสินคา้อ่ืน ตอ้งท าใหม้ัน่ใจวา่สภาวะท่ีใช ้ตอ้งป้องกนัการสมัผสักนั การ
ปนเป้ือน และการเปล่ียนแปลงคุณภาพทางประสาทสมัผสัของผลิตภณัฑอ์าหาร 
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3. ตวักั้นแบ่งสินคา้ (cargo compartment) ในการขนส่งและตูค้อนเทนเนอร์ ตอ้งมัน่ใจวา่
สามารถป้องกนัผลิตภณัฑอ์าหารจากการปนเป้ือน การเขา้ไปของสตัว ์รวมถึงหนูและแมลง และ 
ท าใหส้ามารถท าความสะอาด ลา้งและฆ่าเช้ือได ้
4. ตวักั้นแบ่งสินคา้ (cargo compartment) ในการขนส่ง ตูค้อนเทนเนอร์ และ vessel ท่ีใชใ้น
การขนส่ง ผลิตภณัฑอ์าหารตอ้งสามารถรักษาสภาวะส าหรับการขนส่งและ (หรือ) จดัเกบ็อาหาร 
5. ภายในตวักั้นแบ่งสินคา้ในการขนส่งและตูค้อนเทนเนอร์ตอ้งท าจากวสัดุท่ีลา้งไดแ้ละไม่เป็นพิษ 
6. ตวักั้นแบ่งสินคา้ในการขนส่งและตูค้อนเทนเนอร์ ตอ้งไดรั้บการท าความสะอาด ลา้ง และฆ่าเช้ือ
เป็นประจ าตามความถ่ีท่ีจ าเป็นเพื่อใหม้ัน่ใจวา่ ไม่เป็นแหล่งของการปนเป้ือนในอาหาร น ้าท่ีใชท้  า
ความสะอาดดา้นในตวักั้นแบ่งและตู ้ตอ้งเป็นน ้าบริโภคตามขอ้ก าหนดกฎหมายของรัฐสมาชิก 
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7. ระหวา่งการจดัเกบ็อาหาร อายแุละสภาวะการจดัเกบ็ ท่ีก าหนดโดยผูผ้ลิต ตอ้งถูกสงัเกต 
สภาวะการจดัเกบ็ท่ีก าหนดโดยผูผ้ลิตตอ้งท าใหม้ัน่ใจถึงความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑต่์อ
ขอ้ก าหนดของระเบียบน้ีและระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง 
8. ไม่อนุญาตใหจ้ดัเกบ็ผลิตภณัฑอ์าหารรวมกบัผลิตภณัฑอ์าหารอ่ืน หรือผลิตภณัฑท่ี์ไม่ใช่
อาหารถา้หากเกิดการปนเป้ือนกนัได ้
9. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีจดัเกบ็ตอ้งมีขอ้มูลเก่ียวกบัสภาวะการจดัเกบ็และอายผุลิตภณัฑ ์
10. พนกังานท่ีด าเนินการ เก่ียวขอ้งกบัการจดัเกบ็ ขนส่งและขายผลิตภณัฑอ์าหาร และเก่ียวขอ้ง
โดยตรงกบัพนกังานท่ีท างานกบัวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร ตอ้งไดรั้บการตรวจสุขภาพก่อน
เร่ิมงาน (ในขั้นตอนการจา้ง) และเป็นประจ า ตามกฎหมายของรัฐสมาชิก 
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11. บุคคลท่ีเป็นโรคติดเช้ือ หรือสงสยัวา่จะเป็น บุคคลท่ีสมัผสักบับุคคลท่ีติดเช้ือ เป็นพาหะของ
โรคติดต่อ ตอ้งไม่เขา้ไปด าเนินการเก่ียวกบัการจดัเกบ็ ขนส่ง หรือขายผลิตภณัฑ ์
12. ในระหวา่งการขายผลิตภณัฑอ์าหาร สภาวะการเกบ็และอายผุลิตภณัฑส์ าหรับสินคา้นั้น ตามท่ี
ผูผ้ลิตก าหนดตอ้งไดรั้บการตรวจสอบ 
13. ผูข้ายตอ้งใหข้อ้มูลท่ีสมบูรณ์เก่ียวกบัอาหารต่อผูบ้ริโภคในกรณีท่ีผลิตภณัฑอ์าหารถูกขายโดย
ไม่มี consumer package หรือบางส่วนของขอ้มลูท่ีเก่ียวขอ้งกบัผลิตภณัฑต์อ้งแนบไปกบั 
packaging insert. 
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มาตรา 18 ข้อก าหนดของกระบวนการท าลายอาหาร (food disposal) 
1. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีไม่สอดคลอ้งตามระเบียบน้ีหรือระเบียบท่ีเก่ียวขอ้งตอ้งถูกท าลาย 
2. การตดัสินใจเก่ียวกบัการน าอาหารท่ีไม่สอดคลอ้งฯ ไปใชเ้ล้ียงสตัวต์อ้งท าโดยหน่วยงาน
สัตวแ์พทยป์ระจ ารัฐท่ีมีอ านาจ ตามกฎหมายปศุสัตวข์องรัฐสมาชิก 
3. ก่อนการท าลาย  ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีระบุในขอ้ 4 ของมาตรา 5 ตอ้งถูกส่งไปยงัสถานท่ีจดัเกบ็
ชัว่คราวท่ีป้องกนัการเขา้ไปโดยไม่ไดรั้บอนุญาต และตอ้งข้ึนทะเบียน 
4. ในระหวา่งการท าลายอาหารตามขอ้ 4 ของมาตรา 5 ตามค าสัง่ของหน่วยงานท่ีมีอ านาจใน
การควบคุม เจา้ของผลิตภณัฑด์งักล่าว ตอ้งเลือกวิธีการและสภาวะในการท าลาย 
5. การท าใหผ้ลิตภณัฑอ์าหารท่ีไม่สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของระเบียบน้ีและระเบียบท่ี
เก่ียวขอ้ง อยูใ่นสถานะท่ีไม่เหมาะสมตามการใชง้าน รวมถึงก าจดัผลดา้นลบต่อมนุษย ์สตัว ์
และส่ิงแวดลอ้ม (ต่อไปจะเรียกวา่ การท าลาย – destruction) ตอ้งด าเนินการโดยวิธีการทาง
เทคนิคท่ีมีอยู ่ตามขอ้ก าหนดบงัคบัของรัฐสมาชิก โดยตอ้งพิจารณาถึงการป้องกนัส่ิงแวดลอ้ม 
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6. เม่ือจะท าลาย ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีไม่เหมาะกบัการใชง้านท่ีมุ่งหวงั และ มีความเส่ียงท่ี 
จะท าใหเ้ช้ือโรคหรือพิษต่อมนุษย ์สตัว ์หรือส่ิงแวดลอ้ม ปรากฏข้ึนหรือกระจายไป  เจา้ของ
ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีไม่สอดคลอ้งกบัขอ้ก าหนดของระเบียบน้ีหรือระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง ตอ้งแจง้เป็น
ลายลกัษณ์อกัษรต่อหน่วยงานท่ีมีอ านาจของรัฐสมาชิก ซ่ึงจะออกค าสัง่ท าลายผลิตภณัฑอ์าหาร 
ในเร่ืองสถานท่ี เวลา วิธีการและสภาวะการท าลายท่ีเลือก 
7. ผลิตภณัฑอ์าหารติดเช้ือ ซ่ึงเป็นอนัตรายต่อมนุษยแ์ละสตัวต์อ้งถูกฆ่าเช้ือก่อนหรือระหวา่ง
กระบวนการท าลาย 
8. ในกรณีท าลายผลิตภณัฑอ์าหาร ท่ีไม่สอดคลอ้งตามระเบียบน้ี หรือระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง รวมถึง
ผลิตภณัฑท่ี์หมดอาย ุตามค าสัง่ของหน่วยงานท่ีมีอ านาจควบคุมของรัฐสมาชิก ผูผ้ลิต และ (หรือ) 
ผูน้ าเขา้ และ (หรือ) ผูข้ายตอ้งยนืเอกสารยนืยนัขอ้เทจ็จริงในการท าลายผลิตภณัฑอ์าหารนั้นต่อ
หน่วยงานดงักล่าว ตามค าสัง่ท่ีก าหนดโดยกฎหมายของรัฐสมาชิก 
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มาตรา 19  ข้อก าหนดของกระบวนการได้มาของผลติภัณฑ์อาหารทีไ่ม่ผ่านการแปรรูปจากสัตว์ 
(non – processed food products of animal origin) 
ขอ้ 1 – 5 เป็นขอ้ก าหนดท่ีเก่ียวขอ้งกบัการฆ่าสตัว ์(slaughter)  
6.วตัถุดิบจากสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูปอ่ืน ท่ีมีวตัถุประสงคเ์พ่ือใชก้บัการผลิตอาหาร ยกเวน้จาก
การจบัทรัพยากรชีวภาพทางน ้า (aquatic biological resources) ตอ้งไดจ้ากสัตวท่ี์มีสุขภาพดี 
7. ทรัพยากรชีวภาพทางน ้า ตอ้งมีแหล่งมาจากพ้ืนท่ีจบัท่ีปลอดภยั 
8. ขอ้ก าหนดเพ่ิมเติมส าหรับกระบวนการจดัหาผลิตภณัฑอ์าหารจากสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูป  
ตอ้งก าหนดโดยระเบียบทางเทคนิคของรัฐสมาชิกส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารแต่ละชนิด รวมถึง
ขอ้ก าหนดท่ีเก่ียวขอ้งอ่ืนๆ 
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มาตราที่ 20 การมั่นใจถงึความสอดคล้องของผลติภัณฑ์อาหารต่อข้อก าหนดความปลอดภัย 

1. ความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหารต่อระเบียบน้ี ตอ้งถูกท าใหม้ัน่ใจโดยการท าตาม
ขอ้ก าหนดของระเบียบน้ีและขอ้ก าหนดทางเทคนิคท่ีเก่ียวขอ้ง 
2. วิธีการทดสอบ และตรวจวดัผลิตภณัฑอ์าหารตอ้งถูกก าหนดข้ึนในรายการมาตรฐาน        
(list of standard) ท่ีมีกฎและวิธีการในการทดสอบและตรวจวดั รวมถึงกฎของการเลือก
ตวัอยา่ง ท่ีตอ้งมีในการประยกุตใ์ชแ้ละการท าตามขอ้ก าหนดของระเบียบน้ี และ การประเมิน 
(assessment / confirmation) ความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหาร 
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บทความ 4 : การประเมินความสอดคล้อง 

มาตรา 21 : รูปแบบของการประเมินความสอดคล้องของผลติภัณฑ์อาหารและกระบวนการของการ
ผลติ การจัดเกบ็ข้อมูล การจัดส่ง การขาย และ การก าจัด  

1. การประเมินความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหาร ยกเวน้ผลิตภณัฑท่ี์ระบุไวใ้นวรรค 3 ของขอ้
ปัจจุบนั ต่อขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของ
สหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหารจะเป็น ด าเนินการในรูปแบบต่อไปน้ี:  

1)  ยนืยนัความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหาร 

2)  ลงทะเบียนของรัฐของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ; 

3)  ลงทะเบียนของรัฐของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบใหม่;  

4)  การตรวจสอบสัตวแพทยสุ์ขาภิบาล 
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2. การประเมินความสอดคลอ้งของกระบวนการของการผลิต, การจดัเกบ็, การจดัส่ง, การขาย
และการก าจดั ของผลิตภณัฑอ์าหารต่อขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) 
กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารบางชนิดจะตอ้งด าเนินการใน
รูปแบบของการตรวจสอบ (ควบคุม) ของการปฏิบติัตามความตอ้งการท่ีก าหนดโดยกฎระเบียบ
ทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภท
ของผลิตภณัฑอ์าหาร ยกเวน้ส าหรับกระบวนการของการผลิตผลิตภณัฑอ์าหาร (การผลิต) ระบุไว้
ใน มาตรา 32 การประเมินความสอดคล้องของกระบวนการเหล่านั้นในสถานท่ีผลิตจะต้อง
ด าเนินการในรูปแบบของการลงทะเบียนของรัฐของสถานท่ีผลิต 
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3. การประเมินความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑ์อาหารของสถนท่ีผลิตท่ีไม่ใช่เชิงการคา้และ
สถานท่ีจดัเตรียมอาหาร (สถานท่ีจดัเตรียมสาธารณะ) เพื่อมีไวส้ าหรับการขายในช่วงการบริการ 
เช่นเดียวกบักระบวนการในการขาย จะตอ้งด าเนินการในรูปแบบของ การส ารวจของรัฐ (ควบคุม) 
ตามขอ้ก าหนดส าหรับผลิตภณัฑอ์าหารท่ีจดัตั้งข้ึนตามระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) 
กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร 
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มาตรา 22 : ผู้สมคัรส าหรับการประเมนิความสอดคล้องของผลติภัณฑ์อาหาร 

1. ผูส้มคัรส าหรับการประเมินความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหาร ยกเวน้หน่วยงานควบคุม
ของรัฐ (เฝ้าระวงั) อาจจะเป็นนิติบุคคลหรือบุคคลธรรมดาท่ีเป็นผูป้ระกอบการแต่ละรายท่ีไดรั้บ
การจดทะเบียนตามกฎหมายของสหภาพศุลกากรสมาชิกของรัฐในประเทศของตน ท่ีมีทั้งผูผ้ลิต
หรือ ผูข้ายหรือ ผูท่ี้ท าหนา้ท่ีในการเป็นผูผ้ลิตในต่างประเทศบนพ้ืนฐานของสัญญาท่ีส่งมอบตอ้ง
สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิค
อ่ืน ๆ ของสหภาพศุลกากร ซ่ึงมีพนัธะผกูพนัท่ีจะตอ้งรับผิดชอบส าหรับความลม้เหลวในกรณีท่ี
ไม่สอดคลอ้งกบัขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทางเทคนิคดงักล่าว 

2. ผูส้มคัรตอ้งใหค้วามมัน่ใจวา่ผลิตภณัฑอ์าหารสอดคลอ้งกบักฎระเบียบทางเทคนิคใน
ปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคอ่ืน ๆ ของสหภาพศุลกากร 
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มาตรา 23 : การแสดงความสอดคล้อง  
     1. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีส่งออกไปถึงด่านศุลกากรของสหภาพศุลกากรจะตอ้งแสดง 
ความสอดคลอ้ง ยกเวน้   

1) เน้ือสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูป  
2) ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ  
3) น ้าส้มสายชู  

2. การแสดงความสอดคลอ้งผูส้มคัรสามารถเลือกแสดงจากหลกัฐานของตวัเองและ (หรือ) 
หลกัฐานท่ีไดจ้ากบุคคลท่ีสาม 
      3. การแสดงความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหารจะตอ้งด าเนินการตามหน่ึงในรูปแบบท่ี
ก าหนดโดยระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนั โดยผูย้ืน่ค  าขอมีสิทธ์เลือก เวน้แต่มีกฎระเบียบทางเทคนิค
ของสหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร  

52 



4. รูปแบบท่ีก าหนดมีดงัต่อไปน้ี  
1) รูปแบบ 1d  
 1.1) รูปแบบ 2d ประกอบดว้ยขั้นตอนต่อไปน้ี  

- การสร้างและการวิเคราะห์เอกสารทางเทคนิค 
- การด าเนินการของการควบคุมการผลิต  
- การทดสอบตวัอยา่งของผลิตภณัฑ ์  
- การออกและการลงทะเบียนของการแสดงความสอดคลอ้ง  
- การประยกุตใ์ชเ้คร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of the 
Customs Union member-states 

1.2) ผูส้มคัรจะตอ้งใชม้าตรการท่ีจ าเป็นเพ่ือใหแ้น่ใจวา่กระบวนการของการผลิต มี
เสถียรภาพและสร้างความมัน่ใจตามมาตรฐานของผลิตภณัฑอ์าหารเพ่ือความตอ้งการของ
กฎระเบียบทางเทคนิคใน 
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ปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรบางประเภท  
ของผลิตภณัฑอ์าหาร จะสร้างเอกสารทางเทคนิคและด าเนินการวิเคราะห์  
1.3) ผูส้มคัรตอ้งมัน่ใจวา่การผลิตมีการควบคุม 
1.4) ในการควบคุมตามมาตรฐานของผลิตภณัฑ์อาหารตามขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทาง
เทคนิคในปัจจุบันและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรบางประเภท
ผลิตภณัฑ์อาหาร ผูย้ื่นค าขอจะตอ้งด าเนินการทดสอบตวัอย่างผลิตภณัฑ์อาหาร โดยเลือก
ด าเนินการในห้องปฏิบติัการทดสอบของตนเอง หรือ ในหอ้งปฏิบติัการทดสอบท่ีไดรั้บการ
รับรอง 
1.5) ผูส้มคัรจะออกหนงัสือแสดงความสอดคลอ้งและลงทะเบียนโดยวิธีการแจง้เตือน  
1.6) ผูส้มคัรขอใช ้เคร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of the 

Customs Union member-states เวน้แต่มีระเบียบขอ้บงัคบัโดยกฎระเบียบทางเทคนิคของ
สหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร 54 



2) รูปแบบ 2d 
 2.1) รูปแบบ 2d ประกอบดว้ยขั้นตอนต่อไปน้ี:  

- การสร้างและการวิเคราะห์เอกสารทางเทคนิค 
- การทดสอบ lot ของผลิตภณัฑอ์าหาร  
- การทดสอบตวัอยา่งของผลิตภณัฑ ์  
- การออกและการลงทะเบียนของการแสดงความสอดคลอ้ง  
- การประยกุตใ์ชเ้คร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of 
the Customs Union member-states 

 2.2) ผูส้มคัรจะตอ้งสร้างเอกสารทางเทคนิคและด าเนินการวิเคราะห์  
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2.3) ผูส้มคัรจะตอ้งด าเนินการทดสอบตวัอยา่งของผลิตภณัฑอ์าหารเพ่ือใหแ้น่ใจวา่ผลิตภณัฑ์
อาหารดงักล่าวสอดคลอ้งกบักฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทาง
เทคนิคของสหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร โดยเลือกทดสอบ
ผลิตภณัฑ ์(a single มาตรา) ในหอ้งปฏิบติัการทดสอบของตนเอง หรือ ในหอ้งปฏิบติัการ
ทดสอบท่ีไดรั้บการรับรอง 
2.4) ผูส้มคัรจะออกหนงัสือแสดงความสอดคลอ้งและลงทะเบียนโดยวิธีการแจง้เตือน  
2.5) ผูส้มคัรขอใช ้เคร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of the 
Customs Union member-states เวน้แต่มีระเบียบขอ้บงัคบัโดยกฎระเบียบทางเทคนิคของ
สหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร 

56 



  3) รูปแบบ 3d 

       3.1) รูปแบบ 3d ประกอบดว้ยขั้นตอนต่อไปน้ี:  
- การสร้างและการวิเคราะห์เอกสารทางเทคนิค 

- การควบคุมกระบวนการผลิต 

- การทดสอบตวัอยา่งของผลิตภณัฑอ์าหาร  
- การออกและการลงทะเบียนของการแสดงความสอดคลอ้ง  
- การประยกุตใ์ชเ้คร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of the 
Customs Union member-states 
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3.2) ผูส้มคัรจะตอ้งใชม้าตรการท่ีจ าเป็นเพ่ือใหแ้น่ใจวา่กระบวนการของการผลิต มี
 เสถียรภาพและสร้างความมัน่ใจตามมาตรฐานของผลิตภณัฑอ์าหารเพ่ือความ
 ตอ้งการของกฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของ
 สหภาพศุลกากรบางประเภท ของผลิตภณัฑอ์าหาร จะสร้างเอกสารทางเทคนิคและ
 ด าเนินการวิเคราะห์  
  3.3) ผูส้มคัรตอ้งมัน่ใจวา่การผลิตมีการควบคุม 
 3.4) ในการควบคุมตามมาตรฐานของผลิตภณัฑอ์าหารตามขอ้ก าหนดของกฎระเบียบทาง

เทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรบางประเภท
ผลิตภณัฑอ์าหาร ผูย้ืน่ค  าขอจะตอ้งด าเนินการทดสอบ ตวัอยา่งผลิตภณัฑอ์าหาร โดยเลือก
ด าเนินการในห้องปฏิบติัการทดสอบของตนเอง หรือ ในห้องปฏิบติัการทดสอบท่ีไดรั้บ
การรับรอง 
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3.5) ผูส้มคัรจะออกหนงัสือแสดงความสอดคลอ้งและลงทะเบียนโดยวิธีการแจง้
เตือน  

3.6) ผูส้มคัรขอใช ้เคร่ืองหมาย unified mark of circulation on the market of 
 the Customs Union member-states เวน้แต่มีระเบียบขอ้บงัคบัโดย  
 กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากรส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร 

5. ทาง Customs อาจจะมีการก าหนดรูปแบบอ่ืน ๆ ในการการแสดงความสอดคลอ้งไดอี้ก 

6. เม่ือใชห้ลกัฐานของตนเองในการแสดงความสอดคลอ้ง ผูส้มคัรจะตอ้งเตรียมหลกัฐานเพื่อ
ยนืยนัประกอบดว้ย  

7. เอกสารหลกัฐานเพ่ือยนืยนัประกอบดว้ยผลการทดสอบวา่สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดของ
กฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนัและ (หรือ) กฎระเบียบทางเทคนิคของสหภาพศุลกากร
ส าหรับบางประเภทของผลิตภณัฑอ์าหาร การทดสอบดงักล่าวอาจจะมาจากการทดสอบของ
ตวัเองในหอ้งปฏิบติัการ หรือ ในหอ้งปฏิบติัการทดสอบอ่ืน ๆ ท่ีไดต้กลงกนั 
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8. เอกสารหลกัฐานอ่ืนๆเพ่ือยนืยนัความสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนด  

ยกเวน้ท่ีไดก้ล่าวไวใ้นขอ้ 7 ผูส้มคัรสามารถเลือกน ามารวมไวเ้ป็นหลกัฐานประกอบได ้ 

9. การแสดงความสอดคลอ้งจะตอ้งมีขอ้มูลต่อไปน้ี:  

 ช่ือและท่ีตั้งของผูส้มคัร;  
 ช่ือและท่ีตั้งของผูผ้ลิต;  
 ขอ้มูลเก่ียวกบัเร่ืองท่ีตอ้งการแสดงความสอดคลอ้ง  
 ช่ือของกฎระเบียบท่ีถูกใชก้บัผลิตภณัฑอ์าหารนั้นๆ 
 ขอ้ความจากผูส้มคัรเก่ียวกบัความปลอดภยัของผลิตภณัฑอ์าหารในระหวา่งการใชแ้ละ

มาตรการท่ีด าเนินการโดยผูส้มคัรเพ่ือใหผ้ลิตภณัฑอ์าหารสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนด  
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 ขอ้มูลเก่ียวกบัการทดสอบและการวดัท่ีไดรั้บการด าเนินการ รวมถึงเอกสารประกอบ 
เพ่ือยนืยนัความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑต์ามขอ้ก าหนด  
 ระยะเวลา valid ของการแสดงความสอดคลอ้ง  
 ขอ้มูลอ่ืน ๆ ท่ีจดัตั้งข้ึนตามกฎระเบียบทางเทคนิคท่ีเก่ียวขอ้งของสหภาพศุลกากร 

10. ระยะเวลา valid ของการแสดงความสอดคลอ้งจะตอ้งไดรั้บการจดัท าโดยผูย้ืน่ค  าขอ ยกเวน้กรณี
ท่ีมีการจดัท าโดยสหภาพศุลกากร  
11. กรณีกฎระเบียบมีการเปล่ียนแปลง หลกัฐานท่ีใชย้นืยนัความสดคลอ้งตอ้งมีการเปล่ียนแปลง แต่
ไม่จ าเป็นตอ้งยืน่ใบแสดงความสอดคลอ้งใหม่  
12. สหภาพศุลกากรจะเกบ็บนัทึกของหลกัฐานการแสดงความสอดคลอ้ง 
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 มาตรา 24: การขึน้ทะเบียนของผลติภัณฑ์อาหารเฉพาะ  
1. ผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะอยูภ่ายใตก้ารลงทะเบียนของรัฐ ต่อไปน้ีเป็นผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ:  
 1) ผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับทารก รวมทั้งน ้าด่ืมส าหรับอาหารทารก;  
 2) ผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับผูป่้วยท่ีตอ้งการควบคุมโภชนาการอาหาร; 
 3) แร่ธาตุจากธรรมชาติ, น ้าแร่ทางการแพทย ์ท่ีมีค่าแร่ธาตุ มากกวา่ 1 mg / dm 3 หรือต ่า
กวา่  ซ่ึงมีสารชีวภาพท่ียงัคงสภาพในปริมาณไม่นอ้ยกวา่ balneological norms  
 4) ผลิตภณัฑอ์าหารส าหรับนกักีฬา หญิงตั้งครรภ ์และใหน้มบุตร  
 5) สารเติมแต่งอาหารทางชีวภาพ (BAA) 
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2. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีระบุไวใ้นขอ้ท่ี 1 ของบทน้ีจะไดรั้บอนุญาตในการผลิต, การจดัเกบ็,  
การจดัส่ง และการขาย หลงัจากท่ีไดข้ึ้นทะเบียนตามขั้นตอนท่ีก าหนดไว ้ 
3. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ จะตอ้งด าเนินการกบัทางศุลกากรในรัฐท่ีมีการผลิต
อาหาร หรือ กรณีของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีน าเขา้จากต่างประเทศจะตอ้งด าเนินการก่อนท่ีจะมีการน า
สินคา้เขา้  
4. การลงทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะตอ้งด าเนินการโดยหน่วยงานท่ีไดรั้บอนุญาตจาก
สหภาพศุลกากร 
5. ทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะไม่มีวนัหมดอาย ุ
6. ทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะถูกยกเลิก หรือ ระงบัชัว่คราว ในกรณีตรวจพบความไม่
สอดคลอ้ง และ/หรือ จากการพิจารณาของศุลกากร 
7. ผูส้มคัรมีสิทธ์ิในการยืน่ค  าร้องต่อศาล 
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มาตรา 25 : ขั้นตอนการยืน่เพือ่ขึน้ทะเบียนผลติภัณฑ์อาหารเฉพาะ 
  1. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะประกอบดว้ย 
  1) การพิจารณาเอกสารท่ียืน่โดยผูส้มคัรเพื่อยนืยนัความปลอดภยัของผลิตภณัฑแ์ละ
ความสอดคลอ้งกบัขอ้ก าหนด 

  2) การเขา้มาของขอ้มูลเก่ียวกบัช่ือของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ และช่ือผูส้มคัรใน 
Unified Register of Specialized Food Products หรือการส่งต่อขอ้มูลไปยงัผูส้มคัรกรณี
ไดรั้บการปฏิเสธการข้ึนทะเบียนของรัฐ 
  2. ผูส้มคัรจะตอ้งยืน่เอกสารดงัต่อไปใหก้บัตวัแทนส าหรับการข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑ์
อาหารเฉพาะ  
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 1) การสมคัรเพ่ือข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะท่ีมีการระบุช่ือและท่ีอยูข่องผูส้มคัร 
(ส าหรับผูส้มคัรท่ีเป็นนิติบุคคล) ช่ือเตม็ของผูส้มคัร, ท่ีอยูส่ถานท่ีตั้ง และขอ้มูลช้ีบ่งตวับุคคล 
(ถา้ ผูส้มคัรเป็นบุคคลเด่ียว) 
 2) ผลของการทดสอบของตวัอยา่งผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะท่ีไดด้ าเนินการใน
หอ้งปฏิบติัการทดสอบไดรั้บการรับรอง เช่นเดียวกบัเอกสารอ่ืน ๆ ท่ียนืยนัความสอดคลอ้งของ
ผลิตภณัฑด์งักล่าวกบัขอ้ก าหนด  
         3) ขอ้มูลเก่ียวกบัการใชง้านผลิตภณัฑอ์าหาร 

3. เอกสารท่ียืน่ไปตวัแทนในการข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะรับตามรายการ
ก่อนหลงั โดยส าเนาและวนัท่ีรับเอกสารจะถูกแจง้กลบัไปยงัผูส้มคัร 
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 4. เอกสารใบสมคัรและเอกสารแนบจะถูกส่งไปยงัตวัแทนข้ึนทะเบียนทางไปรษณีย ์ 
รวมถึงเอกสารแนบตามรายการ พร้อมดว้ยขอ้มูลยนืยนัการส่ง หรือ ในรูปแบบของ e-doc พร้อม 
e – signature 

 5. การพิจารณาเอกสารโดยตวัแทนข้ึนทะเบียนจะตอ้งด าเนินการภายใน 5 วนัหลงัจากไดรั้บ
ใบสมคัรพร้อมเอกสารแนบ 

  6. การเขา้มาของขอ้มลูเก่ียวกบัผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะไปใน Unified Register of 
Specialized Food Products ภายใน 3 วนัหลงัจากตวัแทนข้ึนทะเบียนพิจารณาเสร็จสมบูรณ์ 

  7. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะอาจถูกปฏิเสธในกรณีดงัต่อไปน้ี:  
  1) ความไม่สมบูรณ์หรือไม่ถูกตอ้งของเอกสารท่ีน าเสนอโดยผูส้มคัร ตามท่ีระบุไวใ้นขอ้
ท่ี 2 

  2) ไม่สอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะความขอ้ก าหนดของสหภาพศุลกากร รวมถึง
การป้องกนัการหลอกลวงผูบ้ริโภค 
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การปฏิเสธจะแจง้ใหผู้ส้มคัรทราบใน 3 วนัท าการโดยจดหมาย หรือ email พร้อมเหตุผล  
 8. ผูส้มคัรมีสิทธิท่ีจะอุทธรณ์ค าตดัสินของหน่วยงานส าหรับการลงทะเบียนของผลิตภณัฑ์
อาหารเฉพาะเก่ียวกบัการปฏิเสธการข้ึนทะเบียนต่อศาล 

 มาตรา 26 Unified Register of Specialized Food Products 
 1. ขอ้มูลเก่ียวกบัการข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะถูกป้อนเขา้สู่ Unified Register 
of Specialized Food Products  Unified Register of Specialized Food Products เป็นส่วน
หน่ึงของ Unified Register of Registered Food Products ซ่ึงประกอบจากหลายส่วนทัว่ประเทศ 
และมาจากตวัแทนต่างๆ จากทัว่ประเทศ 
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2. Unified Register of Specialized Food Products จะตอ้งมีขอ้มูลต่อไปน้ี:  
  1) ช่ือและท่ีตั้งของนิติบุคคลนั้น ช่ือเตม็, และท่ีอยูท่ี่ข้ึนทะเบียน, ขอ้มูลเก่ียวกบัเอกสาร
แสดงตวัตนของผูป้ระกอบการ 
  2) ช่ือผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ;  
  3) ขอ้มูลเก่ียวกบักลุ่มผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ; 
  4) วนัท่ีและหมายเลขการตดัสินใจข้ึนทะเบียน  
  5) ช่ือและท่ีตั้งของตวัแทนข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะ 
3. ใบสมคัรพร้อมเอกสารแนบท่ีใชส้ าหรับข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารเฉพาะจะถูกจดัเกบ็อยา่ง
ถาวรท่ีตวัแทนการข้ึนทะเบียน  
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4. Unified Register of Specialized Food Products จะเกบ็ขอ้มูลเอกสารต่างๆในการยืน่ข้ึน
ทะเบียนรูปแบบ e-file ซ่ึงมีระบบป้องกนัการเขา้ถึงจากผูท่ี้ไม่ไดรั้บอนุญาต    ขอ้มูลจาก Unified 
Register of Specialized Food Products จะเปิดเผยสู่สาธารณะและสามารถเขา้ถึงไดโ้ดย 
internet  

มาตรา 27 : การขึน้ทะเบียนผลติภัณฑ์อาหารที่ใช้เทคโนโลยแีบบใหม่  
 1. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบใหม่จะตอ้งไดรั้บการข้ึนทะเบียน  
ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีผลิตตามเทคโนโลยท่ีีเป็นท่ีรู้จกัและน ามาประยกุตใ์ชอ้ยูแ่ลว้ หรือใชส้ารปรุง
แต่งอาหารท่ีมีการใชอ้ยูแ่ลว้ส าหรับการบริโภคของมนุษย ์ถึงแมว้า่ผลิตภณัฑด์งักล่าวจะเป็นสูตร
การผลิตใหม่ กจ็ะไม่ถือวา่เป็นผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบใหม่ 
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 2. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยใีหม่ จะตอ้งด าเนินการกบั 
ทางศุลกากรในรัฐท่ีมีการผลิตอาหาร หรือ กรณีของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีน าเขา้จากต่างประเทศ 
จะตอ้งด าเนินการก่อนท่ีจะมีการน าสินคา้เขา้  
 3. การลงทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยใีหม่ จะตอ้งด าเนินการโดยหน่วยงานท่ี
ไดรั้บอนุญาตจากสหภาพศุลกากร 
 4. ขอ้เทจ็จริงคือการข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารเทคโนโลยใีหม่ ผลิตภณัฑด์งักล่าวจะไม่ได้
รับการพิจารณาเป็นผลิตภณัฑอ์าหารเทคโนโลยใีหม่อีกในอนาคต และจะตอ้งไม่มีการน ามาข้ึน
ทะเบียนซ ้าโดยบุคคลอ่ืน และภายใตช่ื้ออ่ืน ๆ  
 5. การข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารเทคโนโลยใีหม่จะไม่มีวนัหมดอาย ุ
 6. ทุกรายการของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยใีหม่จะตอ้งไดรั้บการประเมิน 
(ยนืยนั) ความสอดคลอ้งตามขั้นตอนท่ีก าหนดโดยกฎระเบียบทางเทคนิคในปัจจุบนั  70 



  7. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑแ์บบใชเ้ทคโนโลยใีหม่อาจจะถูกยกเลิก หรือ  
ระงบัชัว่คราว โดยตวัแทนท่ีรับข้ึนทะเบียนในกรณีตรวจพบวา่ก่อใหเ้กิดอนัตรายจากการตรวจสบพบ 
และ/หรือ จากการพิจารณาของศุลกากร 

มาตรา 28 : ขั้นตอนของการลงทะเบียนของผลติภัณฑ์อาหารที่ใช้เทคโนโลยแีบบใหม่ 
 1. การลงทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบใหม่รวมถึง  
       1) การพิจารณาของเอกสารท่ียืน่โดยผูส้มคัรท่ียนืยนัความปลอดภยัของผลิตภณัฑ์
ดงักล่าวส าหรับชีวิตมนุษยแ์ละสุขภาพ  
  2) การเขา้มาของขอ้มูลเก่ียวกบัผลิตภณัฑอ์าหารท่ีท่ีใชเ้ทคโนโลยใีหม่และใบสมคัร 
ใน Unified Register of Novel Food Products หรือส่งต่อใบข้ึนทะเบียนท่ีถูกปฏิเสธ 

71 



2. การข้ึนทะเบียนของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบใหม่ผูส้มคัร 
จะตอ้งยืน่เอกสารดงัต่อไปน้ี:  
  1) ใบสมคัรส าหรับข้ึนทะเบียนท่ีระบุช่ือและท่ีอยู ่(ส าหรับผูส้มคัรท่ีเป็นนิติบุคคล) ช่ือ
เป็นช่ือเตม็, ท่ีอยูส่ถานท่ีตั้งและขอ้มูลช้ีบ่งแสดงตน (ถา้ ผูส้มคัรเป็นผูป้ระกอบการแต่ละราย);  
  2) เอกสาร: 
    2.1) ผลของการทดสอบของตวัอยา่งของผลิตภณัฑอ์าหารใหม่ท่ีใช้
เทคโนโลยใีหม่จากหอ้งปฏิบติัการทดสอบไดรั้บการรับรอง เช่นเดียวกบัเอกสารอ่ืน ๆ ท่ียนืยนั
ความปลอดภยัส าหรับการบริโภค  
    2.2) ขอ้มูลท่ีไดรั้บจากแหล่งท่ีเช่ือถือเก่ียวกบัผลกระทบต่อร่างกาย
มนุษยย์นืยนักรณีท่ีไม่มีผลกระทบต่อสุขภาพท่ีไม่พึงประสงค ์
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       3. เอกสารท่ียืน่ไปยงัตวัแทนส าหรับการข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารท่ีใชเ้ทคโนโลยแีบบ
ใหม่ตามล าดบั ส าเนาพร้อมหลกัฐานวนัท่ียอมรับพร้อมส่งต่อไปท่ีผูส้มคัร  

 4. ใบสมคัรพร้อมแนบเอกสารจะถูกส่งต่อไปยงัตวัแทนข้ึนทะเบียนอาหารท่ีใชเ้ทคโนโลยี
ใหม่โดยไปรษณียร์วมถึงเอกสารแนบตามล าดบัและส่งต่อขอ้มูลในรูปแบบของ e-document 
พร้อมลายเซ็นอิเลก็ทรอนิกส์ใหส้อดคลอ้งกบัขอ้ก าหนด 

   5. เอกสารทั้งหมดท่ียืน่ข้ึนทะเบียนจะไดรั้บการพิจารณาภายใน 5 วนัท าการ หลงัจากไดรั้บ
ใบสมคัรพร้อมเอกสารแนบท่ีสมบูรณ์แลว้ 
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6. การข้ึนทะเบียนอาหารท่ีใชเ้ทคโนโลยใีหม่จะถูกปฏิเสธในกรณีดงัน้ี  
      1) ความไม่สมบูรณ์และความไม่ถูกตอ้งของเอกสารตามขอ้ท่ี 2  
 2) ความไม่สอดคลอ้งของผลิตภณัฑต์ามขอ้ก าหนด  
 3) การตรวจพบและพิสูจนผ์ลกระทบอนัตรายกบัมนุษย ์

 การตดัสินใจปฏิเสธจะถูกส่งต่อไปยงัผูส้มคัรภายใน 3 วนัท าการทางจดหมายหรือจะ
 มาอิเลก็ทรอนิกส์พร้อมดว้ยเหตุผล 
      7. ผูส้มคัรมีสิทธ์ิในการยืน่ค  าอุทธรณ์ผลการตดัสินใจปฏิเสธการข้ึนทะเบียนต่อศาล 
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มาตรา 29 unified register of Novel food products 
1. ขอ้มูลเก่ียวกบัการข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑอ์าหารเทคโนโลยแีบบใหม่จะตอ้งถูกส่งไปยงัหน่วยงาน
unified register of Novel food products unified register of Novel food products เป็น
ส่วนหน่ึงของ unified register of registered food productsซ่ึงประกอบดว้ยส่วนต่างๆใน
ประเทศของ unified register of Novel food products และจะตอ้งสอดคลอ้งและถูกด ารงไว้
ดว้ยสมาชิกตวัแทนของการข้ึนทะเบียน 
1. unified register of Novel food products ประกอบดว้ยขอ้มูลดงัน้ี  

1) คุณลกัษณะของผลิตภณัฑเ์ทคโนโลยใีหม่  
2) วนัท่ีและล าดบัการตดัสินใจของการข้ึนทะเบียน 
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2. ใบสมคัรพร้อมเอกสารแนบท่ียนืสมคัรข้ึนทะเบียนผลิตภณัฑใ์หม่จะถูกประกอบรวมกนัเป็น
ไฟลข์อง unified register of Novel food products และจะถูกเกบ็โดยถาวรท่ีตวัแทนการ
ข้ึนทะเบียน 
3. unified register of Novel food products จะเกบ็ขอ้มูลการข้ึนทะเบียนในรูปแบบของ
ฟอร์มอิเลก็ทรอนิกส์พร้อมระบบป้องกนัการเขา้ถึงจากผูท่ี้ไม่ไดรั้บการอนุญาต  
ขอ้มูลจากunified register of Novel food productsจะถูกเปิดเผยต่อสาธารณะและคน้หาได้
ในเซิร์ฟเวอร์บนอินเทอร์เน็ตและอพัเดททุกวนั 
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มาตรา 30 การตรวจสอบสุขลกัษณะโดยสัตวแพทย์ 
1. ผลิตภณัฑอ์าหารท่ีมาจากเน้ือสตัวท่ี์ไม่ไดผ้า่นการแปรรูปจะตอ้งถูกตรวจสอบก่อนท่ีจะปล่อย

สินคา้นั้นออกไปท่ีด่านและจะตอ้งประกอบดว้ยเอกสารท่ียนืยนัความปลอดภยัของอาหาร  
ผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากเน้ือสตัวไ์ม่จ าเป็นตอ้งผา่นการตรวจสุขลกัษณะโดยสัตวแพทย ์ การ
ประเมินความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสตัวท่ี์ไม่ใช่เชิงพาณิชยต์าม ขอ้ก าหนดอาจจะมี
การถูกประเมินสุขลกัษณะโดยสัตวแพทยด์ว้ย 

 2. การตรวจสอบสุขลกัษณะโดยสัตวแพทยส์ าหรับผลิตภณัฑจ์ากสตัวท่ี์ไม่ผา่นการแปรรูปมี
วตัถุประสงค ์ดงัน้ี   

 1) การประเมินความสอดคลอ้งของผลิตภณัฑอ์าหารและกระบวนการผลิต, การจดัเกบ็, 
การจดัส่ง, การขาย และการก าจดั ท่ีเก่ียวขอ้งกบัขอ้ก าหนดของอาหารนั้นนั้นตามมาตรฐาน   

 2) การประเมินสถานท่ีผลิตตามแหล่งท่ีมาของสตัวน์ั้นนั้นวา่มีความปลอดภยัในเชิง 
สัตวบาล 
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3. การตรวจสอบสุขลกัษณะโดยสัตวแพทยจ์ะถูกด าเนินการและจดัเกบ็บนัทึกผลการตรวจสอบ 
ใหส้อดคลอ้งกบักฎหมายของสหภาพศุลกากรและขอ้ตกลงร่วมทางสุขลกัษณะสัตวบาล 

มาตรา 31 การขึน้ทะเบียนสถานที่ผลติ 
1. สามารถท าการผลิตในเชิงการคา้ไดห้ลงัจากสถานประกอบการไดรั้บการข้ึนทะเบียนแลว้เท่านั้น 
2. การข้ึนทะเบียนสถานท่ีผลิตจะถูกด าเนินการผา่นตวัแทนท่ีไดรั้บอนุญาตจากสหภาพศุลกากร
เท่านั้น 
3. ผูส้มคัรจะตอ้งยืน่เอกสารการสมคัรในการข้ึนทะเบียนโรงงานกบัตวัแทนในการข้ึนทะเบียน
โรงงานตาม มาตรา 32 
4. ใบสมคัร hard copy จะตอ้งถูกเซ็นโดยผูมี้อ  านาจของบริษทัตามขอ้ก าหนดใน มาตรา 33 
5. ใบสมคัรข้ึนทะเบียนท่ีผลิตและเอกสารจะถูกส่งโดยไปรษณียแ์ละส่งการยนืยนัการจดัส่งในรูปแบบ
ของอีเลค็โทรนิคส์ฟอร์ม 78 



6. เอกสารท่ีในรูปแบบของ hard copy จากผูส้มคัรจะตอ้งรับรองความถูกตอ้งโดยผูส้มคัรและ
ผูส้มคัรมีหนา้ท่ีรับผิดชอบต่อขอ้มูลท่ีระบุ 
7. ภายหลงัจากยืน่ใบสมคัรสถานประกอบการไม่เกิน 30 วนัตวัแทนท่ีรับหนา้ท่ีข้ึนทะเบียนสถาน
ประกอบการจะตอ้งด าเนินการตรวจสอบประเมินความสอดคลอ้งของสถานประกอบการนั้นนั้นตาม
ขอ้ก าหนดของสหภาพศุลกากร 
8. ภายหลงัจากผลการตรวจประเมินสถานประกอบการเสร็จส้ินและบนัทึกในระบบ ตวัแทนของการ
ข้ึนทะเบียนนั้นนั้นตอ้งด าเนินการตดัสินใจเก่ียวกบัการข้ึนทะเบียนสถานประกอบการ,ท าการระบุ
หมายเลขของสถานประกอบการในระบบ และใหค้  าแนะน าเก่ียวกบัการด าเนินการแกไ้ขขอ้บกพร่อง
ต่างๆท่ีตรวจพบ 
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9. หลงัจากแกไ้ขขอ้บกพร่องตามค าแนะน าแลว้ผูส้มคัรจะตอ้งแจง้ใหต้วัแทนท่ีรับข้ึนทะเบียน 
ทราบโดยจดหมายเก่ียวกบัการ ปรับปรุงขอ้บกพร่องท่ีเกิดข้ึนการแจง้น้ีจะตอ้งมีรายละเอียด 
ของการด าเนินการแกไ้ขวิธีการจดัการกบัปัญหาและมาตรการป้องกนัการแจง้น้ีจะถูกส่งต่อตาม
วิธีการในขอ้ท่ี 3 และขอ้ท่ี 5 ของหวัขอ้น้ี 
10. ภายหลงัจากตวัแทนข้ึนทะเบียนไดรั้บการแจง้แลว้ใหท้ าการไปตรวจสอบการด าเนินการแกไ้ข
ปรับปรุงของสถานประกอบการภายใน 15 วนัเพ่ือท าการตดัสินใจข้ึนทะเบียนสถานประกอบการ
หรือปฏิเสธการข้ึนทะเบียนต่อไป 
11. การข้ึนทะเบียนสถานประกอบการไม่มีวนัหมดอาย ุ
12. ความลม้เหลวในการแกไ้ขปรับปรุงขอ้บกพร่องจะน าไปสู่การปฏิเสธการข้ึนทะเบียน
สถานประกอบการและการปฏิเสธสถานประกอบการจะถูกแจง้ดว้ยจดหมายพร้อมระบุ
ขอ้ก าหนดท่ีไม่สอดคลอ้ง จากนั้นจดัส่งไปยงัผูท่ี้มีอ  านาจของบริษทัทางไปรษณียพ์ร้อมดว้ย
การแจง้ยนืยนัการจดัส่ง 80 



13. การข้ึนทะเบียนจะถูกยตุติโดยตวัแทนข้ึนทะเบียนในกรณีท่ีพบความไม่สอดคลอ้งของ 
กระบวนการผลิตตามขอ้ก าหนดและไม่สามารถด าเนินการแกไ้ขไดท้นัตามก าหนด 
14. ผูส้มคัรมีสิทธ์ิท่ีจะยืน่อุทธรณ์การตดัสินใจต่อศาล 

มาตรา 32 โรงงานทีเ่ข้าข่ายต้องขึน้ทะเบียน 
โรงงานท่ีมีกิจกรรมการแปรรูปของวตัถุดิบท่ีไม่ผา่นการแปรรูปท่ีมาจากเน้ือสตัวด์งัต่อไปน้ี 
 a) โรงเชือดของเน้ือสตัวแ์ละสตัวปี์ก, โรงงานแปรรูปซากสัตว ์
 b) โรงงานผลิตน ้านมดิบ,ครีม และน ้านมดิบพร่องมนัเนยและหรือโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑ์
นม 
 c) โรงงานผลิตและแปรรูปไขแ่ละผลิตภณัฑจ์ากใคร 
 d) โรงงานผลิตและแปรรูปผลิตภณัฑส์ตัวน์ ้ าและจบัสตัวน์ ้ าจากแหล่งน ้าธรรมชาติ (non 
finfish) ยกเวน้ผลิตภณัฑท่ี์มีแหล่งก าเนิดจากพืช 81 



  มาตรา 33 การสมัครขึน้ทะเบียนโรงงาน  
1. ตอ้งประกอบดว้ยขอ้มลูต่อไปน้ี  

1) ช่ือและสถานท่ีตั้งของนิติบุคคลประกอบดว้ยช่ือเตม็,ท่ีอยูท่ี่ข้ึนทะเบียน, ขอ้มูล 
 เก่ียวกบัการช้ีบ่งตวัตนส าหรับผูป้ระกอบการรายบุคคล  

2) ท่ีอยูโ่รงงานผลิต 
3) รายการของกระบวนการผลิตท่ีจะด าเนินการตาม มาตรา 32  
4) ขอ้มูลเก่ียวกบัใบรับรองการข้ึนทะเบียนตามกฎหมายส าหรับผูป้ระกอบการนิติ

บุคคล  
5) ขอ้มูลเก่ียวกบัใบรับรองการข้ึนทะเบียนส าหรับผูป้ระกอบการรายบุคคล 

2.ใบสมคัรการข้ึนทะเบียนโรงงานจะตอ้งมีขอ้ความระบุวา่โรงงานปฏิบติัสอดคลอ้งตาม
ขอ้ก าหนดของสหภาพศุลกากร 82 



3. ผูส้มคัรมีหนา้ท่ีรับผิดชอบในความน่าเช่ือถือของขอ้มูลท่ียืน่ข้ึนทะเบียน 
4. แบบฟอร์มใบสมคัรข้ึนทะเบียนจะถูกจดัท าโดยผา่นทางตวัแทนท่ีรับข้ึนทะเบียนและถูกเปิดเผยสู่ 
สาธารณะผา่นอิเลก็ทรอนิกส์ฟอร์ม 

มาตรา 34 การยนืยนัเอกสารการขึน้ทะเบียนโรงงาน 
1. ก าหนดหมายเลขลงทะเบียนและน าขอ้มูลการข้ึนทะเบียนโรงงานเขา้ไปในระบบ เม่ือมีการร้องขอ
จากผูส้มคัร ผูส้มคัรจะไดรั้บขอ้มูลบางส่วนท่ีเอาออกมาจากระบบ 
2. ขอ้มูลบางส่วนท่ีผูส้มคัรจะไดรั้บประกอบดว้ย  
 1) หมายเลขการลงทะเบียน  
 2) ช่ือและท่ีตั้งของนิติบุคคลประกอบดว้ยช่ือเตม็ท่ีอยูท่ี่ข้ึนทะเบียนขอ้มูลเก่ียวกบัการแสดง
ตวัตนของผูป้ระกอบการท่ีเป็นรายบุคคล  
 3) ท่ีอยูโ่รงงานผลิต  
 4) รายการกระบวนการผลิตท่ีก าหนดใน มาตรา 32 
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3. แบบฟอร์มของขอ้มูลน้ีจะถูกจดัท าโดยตวัแทนท่ีรับข้ึนทะเบียนและมีการเปิดเผยสู่สาธารณะ 
ผา่นอิเลก็ทรอนิกส์ฟอร์ม  

มาตรา 35. ขั้นตอนการแจ้งเปลีย่นแปลงข้อมูลเกีย่วกบัผู้สมคัรและผลติภัณฑ์อาหารของโรงงานที่
เคยแจ้งขึน้ทะเบียน 
1. ผูส้มคัรจะตอ้งแจง้ไปยงัตวัแทนภายใน 14 วนัตามขอ้ก าหนดท่ีระบุในขอ้ 5 ของ มาตรา 31 กรณีมี
การเปล่ียนแปลงดงัต่อไปน้ี  
 1) เปล่ียนแปลงท่ีอยูข่องนิติบุคคล  
 2) เปล่ียนแปลงช่ือเตม็,ท่ีอยูท่ี่ข้ึนทะเบียน,ขอ้มูลเก่ียวกบัการบ่งช้ีผูป้ระกอบการรายบุคคล  
 3) การจดัองคก์รใหม่ท่ีมีผลกระทบทางดา้นกฎหมาย 
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2. ในกรณีท่ีมีการเปล่ียนแปลงขอ้มูลตามท่ีระบุในขอ้ 3 ส่วน 1 ของ มาตรา 33 ท่ีมี 
การขยายกระบวนการผลิตตามท่ีก าหนดในหัวขอ้ 32 น้ี  ผูส้มคัรจะตอ้งแจง้ผ่านตวัแทนท่ีรับ
ข้ึนทะเบียนภายในไม่เกิน 30 วนัก่อนจะมีการเร่ิมใช ้กระบวนการใหม่ตามท่ีระบุใน มาตรา 32 
ผูส้มคัรจะตอ้งแนบใบแจง้การเปล่ียนแปลงน้ีในรูปแบบของการแกไ้ขเอกสารเดิมหรือจดัท า
เอกสารใหม่ตามท่ีระบุในขอ้ 4 และขอ้ 5 ส่วน 1ของ มาตรา 33 ตวัแทนท่ีรับข้ึนทะเบียนจะตอ้ง
ท าการตรวจสอบความสอดคลอ้งของการผลิตอาหารตามขอ้ก าหนดของกระบวนการผลิตของ
สหภาพศุลกากรภายใน 30 วนัหลงัจากไดรั้บแจง้จากผูส้มคัร 
3.  ตวัแทนข้ึนทะเบียนจะตอ้งใส่ขอ้มูลท่ีเปล่ียนแปลงการข้ึนทะเบียนในระบบภายใน 30 วนั
หลงัจากไดรั้บแจง้ตามท่ีระบุในส่วนท่ี 1 และ 2 ของหวัขอ้น้ี ผูส้มคัรอาจไดรั้บการปฏิเสธการ
เปล่ียนแปลงขอ้มูลในกรณีท่ีพบว่ามีขอ้บกพร่องไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดในระหว่างการ
ตรวจสอบโรงงานตามส่วนท่ี 2 ของหวัขอ้น้ี 
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4. กรณีมีการเปล่ียนแปลงตามหวัขอ้ 2 ของส่วนท่ี 1 ของ มาตรา 33  หรือในกรณี 
ท่ีโรงงานนั้นยกเลิกกิจการ การข้ึนทะเบียนจะถูกยกเลิก 

มาตรา 36 การขึน้ทะเบียนโรงงานผลติอาหารทีเ่ข้าข่ายต้องขึน้ทะเบียนกบัรัฐ 
1. ขอ้มูลเก่ียวกบัการข้ึนทะเบียนจะถูกเกบ็ท่ีตวัแทนท่ีข้ึนทะเบียน 
2. การข้ึนทะเบียนโรงงานจะตอ้งประกอบดว้ยขอ้มูลดงัต่อไปน้ี  
 1) ขอ้มูลท่ีระบุในยอ่หนา้ท่ี1 ของหวัขอ้ 35 น้ี  
 2) ล าดบัเลขท่ีท่ีข้ึนทะเบียน  
 3) ช่ือและท่ีอยูข่องตวัแทนท่ีใชข้ึ้นทะเบียนโรงงาน 
3. ใบสมคัรจะถูกรวบรวมขอ้มูลและจดัเกบ็ท่ีตวัแทนข้ึนทะเบียนในกรณีการเปล่ียนแปลงขอ้มูล 
ตามขอ้ 1  ขอ้ 2 และขอ้ 4 ของ มาตรา 33 การเปล่ียนแปลงน้ีจะถูกน าเขา้ไปเกบ็รวบรวม 
4. ขอ้มูลจากการข้ึนทะเบียนจะตอ้งเปิดเผยสาธารณะในรูปแบบของอิเลก็ทรอนิกส์ฟอร์ม 86 


