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ผลการตรวจวิเคราะห์ตัวอย่าง: โครงการเพิ่มขีดความสามารถด้านการผลิตและการตลาดกุ้งทะเลเพื่อการบริโภคภายในประเทศ ปี 2561 (คชก)   
   ว/ด/ป ที่สุ่มตัวอย่าง:  คลิกท่ีนี่เพื่อใส่วันท่ี    ว/ด/ป ที่ทดสอบ: คลิกท่ีนี่เพื่อใส่วันท่ี  -  คลิกท่ีนี่เพื่อใส่วันท่ี  ลักษณะสภาพตัวอย่าง:  เลือกรายการ 
       ประเภทสถานประกอบการ (โรงเพาะและอนุบาล)        
          1. โรงอนุบาลที่มีพ่อแมพ่ันธุแ์ละผลิตลูกกุ้ง PL จ าหนา่ยเอง    รูปแบบการผลิต: เลือกรายการ 
          2. โรงอนุบาลที่ซ้ือนอเพลียสจากโรงเพาะฟักอื่น    รูปแบบการผลิต: เลือกรายการ       หมายเลข จสน. (FMD): คลิกที่นี่เพื่อใส่ข้อความ  
          3. โรงอนุบาลที่ซ้ือลูกกุ้ง PL มาจากจากโรงเพาะฟักหรือโรงอนุบาลอื่น รูปแบบการผลิต: เลือกรายการ    หมายเลข จสน. (FMD): คลิกที่นี่เพื่อใส่ข้อความ 
      ผู้สุ่มตัวอย่าง  1. ช่ือ-สกุล คลิกที่น่ีเพื่อใส่ข้อความ  2. ช่ือ-สกุล คลิกท่ีน่ีเพื่อใส่ข้อความ หน่วยงานสุ่มตัวอย่าง ศูนย์วิจัยสุขภาพสัตว์น ้าสงขลา 

 

รหัสตัวอย่าง 
หมาย 
เลขบ่อ 

ชนิดตัวอยา่ง 
  

อายุ 
(PL) 

ความ
ยาวตัว
เฉลี่ย 
(มม.) 

ค่า 
CV 
(%) 

ผลการตรวจสุขภาพลูกกุ้ง  
ด้วยกล้องจุลทรรศน์ 

การทดสอบความแข็งแรง 
ในการปรับตัวชองลูกกุ้ง คะแนน

รวม 
การ

ตรวจ
คุณ 
ภาพ 
ลูกกุ้ง  

(100 
คะแนน) 

ผลการตรวจด้วยเทคนิค PCR 

การพัฒนา
ไม่น้อย
กว่า 

PL 10 
(หนามบน
กร ี≥ 3) 

(10 คะแนน) 

ความ
สมบูรณ์

และความ
สะอาด
ของ

รยางค์/
เหงือก 

(15 คะแนน) 

ความ
สมบูรณ์

กายภาพ/
โภชนา 
การของ

ตับ 
(35 คะแนน) 

ค่า
อัตราส่วน
กล้ามเนื อ
ปล้องท่ี 6 
ต่อขนาด
ล้าไส้กุ้ง
(MGR) 

(10 คะแนน) 

ความ 
สามารถ
ปรับตัว

โดยแช่ใน
น ้าจืด 

(0 ppt.) 
(15 คะแนน) 

ความสามารถ
ปรับตัวโดยแช่
ในสารละลาย

ฟอร์มาลิน 100 
ppm 

(15 คะแนน) 
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NP1.001.06.62 1 ลูกกุ้งขาว PL10 9 10 10 15 30 10 9 15 89 -ve 
-ve 

(>40) 
-ve -ve -ve 

-ve 
(>40) 

-ve 
(>40) 

-ve 

NP1.002.06.62 2 ลูกกุ้งขาว PL10 9.5 11 10 14 30 10 10 15 89 -ve 
-ve 

(>40) 
-ve -ve -ve 

-ve 
(>40) 

-ve 
(>40) 

-ve 

NP1.003.06.62 3 ลูกกุ้งขาว PL10 9.5. 10 10 15 30 10 10 15 90 -ve 
-ve 

(>40) 
-ve -ve -ve 

-ve 
(>40) 

-ve 
(>40) 

-ve 

หมายเหตุ   1.  ใบรายงานผลนี้รับรองผลเฉพาะตัวอย่างที่น ามาทดสอบเท่านั้น   2.  ใบรายงานผลต้องไม่ถูกท าส าเนาเฉพาะเพียงบางส่วนโดยไม่ได้รับความยินยอมเป็นลายลักษณ์อักษรจากห้องปฏิบัติการ ยกเว้นท าส าเนาทั้งฉบับ       
             3.  การรายงานผลการทดสอบให้ระบุชนิดเชื้อที่ทดสอบและระบุวธิีการทดสอบด้วยเลข 1 กรณีตรวจด้วย Conventional PCR (cPCR) และรายงานผลการทดสอบดังนี้ –ve หมายถึงไม่พบเชื้อ/+ve หมายถึงพบเชื้อ  
                    และระบุวิธีการตรวจด้วย เลข 2 กรณีตรวจด้วย real time PCR (qPCR) และรายงานผลการทดสอบพร้อมค่า Ct ดังนี้ –ve (Ct value) หมายถึงไม่พบเชื้อ /+ve (Ct value) หมายถึงพบเชื้อ                   
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