
แผนการเฝ้าระวังและชี้แนะอาหารนำเข้าประจำปีงบประมาณญี่ปุ่น 2564 
Imported Foods Monitoring and Guidance Plan for FY2021 

 
เมื ่อวันที ่ 26 มีนาคม 2564 กระทรวงสาธารณสุข แรงงาน และสวัสดิการญี ่ปุ ่น (MHLW) เผยแพร่                
แผนการเฝ้าระวังและชี้แนะอาหารนำเข้าประจำปีงบประมาณญี่ปุ่น 2564 (เมษายน 2564 - มีนาคม 2565)             
ซึ่งเป็นไปตามกฎหมายสุขอนามัยอาหาร มาตราที่ 23 วรรค 1 ครอบคลุมอาหาร สารเติมแต่ง อุปกรณ์ 
ภาชนะ และของเล่น ซึ่งนำเข้าจากต่างประเทศ โดยแผนการเฝ้าระวังฯ ดังกล่าวจะระยะเวลาที่มีผลบังคบัใช้
ตั้งแต่ 1 เมษายน 2564 – 31 มีนาคม 2565 
 
สรุปสาระสำคัญแนวทางการดำเนินการภายใต้แผนฯ  
1. Monitoring Inspection 
ด่านสาธารณสุขจะดำเนินการ Monitoring Inspection ตามแผนที่กำหนด เพื่อเป็นการติดตามเฝ้าระวัง
ความปลอดภัยอาหารฯ ที่มีการนำเข้าอย่างหลากหลาย และนอกเหนือจาก Monitoring Inspection แล้ว 
ด่านสาธารณสุขจะตรวจ Administrative Inspection ตามความจำเป็น หากผู้ประกอบการนำเข้าอาหารฯ          
ที่ไม่เคยนำเข้ามาก่อนเป็นครั้งแรก หรือเป็นอาหารฯ ที่การดูแลด้านสุขอนามัยมีความสำคัญเป็นพิเศษ           
ณ ประเทศผู้ส่งออก หรือมีอุบัติเหตุระหว่างการขนส่ง ฯลฯ 
 
แผนการตรวจ Monitoring Inspection ปีงบประมาณญี่ปุ่น 2564 (เมษายน 2564 - มีนาคม 2565)  มีจำนวนทั้งสิ้น 
100,000 รายการ โดยรายการที่เกี่ยวข้องกับสินค้าประมงมีดังนี้ 

ประเภท รายการที่ตรวจ จำนวนตาม 
รายการ 

รวม 

สินค้าประมง 
(หอยกาบคู่ ปลา สัตว์น้ำ
ที่มีเปลือกแข็ง 
(กุ้ง ปู) ฯลฯ) 
 

สารยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย ฯลฯ 1,800 5,920 
สารเคมีทางการเกษตรตกค้าง 1,700 
สารเติมแต่ง 300 
จุลินทรีย์ก่อโรค 1,500 
มาตรฐานส่วนประกอบ ฯลฯ 500 
อาหารตัดต่อพันธุกรรม 60 
กัมมันตภาพรังสี 60 

สินค้าประมงแปรรูป สารยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย ฯลฯ 3,000 18,800 
สารเคมีทางการเกษตรตกค้าง  3,200 
สารเติมแต่ง  1,600 
จุลินทรีย์ก่อโรค  5,500 
มาตรฐานส่วนประกอบฯลฯ 5,500 

 
2 การตรวจกักกัน (Order Inspection) 
ด่านสาธารณสุขจะสั่งให้มีการตรวจกักกัน (Order Inspection) อาหารฯ นำเข้าเมื่อ  

1) เกิดอันตรายแล้วต่อสุขภาพผู้บริโภคในประเทศผู้ส่งออกหรือในประเทศญี่ปุ่น หรือมีความเป็นไปได้ว่า
จะเกิดอันตรายต่อสุขภาพผู้บริโภค หรือผลการตรวจ Monitoring Inspection ของอะฟลาทอกซิน 
หรือจุลินทรีย์ก่อโรค (Pathogenic Microorganism) พบการฝ่าฝืนกฎหมายฯ  



2) ในส่วนของสารเคมีทางการเกษตรตกค้าง มีการตรวจพบการฝ่าฝืนกฎหมายฯ หลายครั้ง ในอาหารฯ 
นำเข้าที่ผลิตหรือแปรรูปโดยผู้ประกอบการรายดังกล่าว หรือนำเข้าจากประเทศดังกล่าว จากการตรวจ 
Monitoring Inspection  

ทั้งนี้ การตรวจ Order Inspection ในอาหารฯ รายการดังกล่าวทั้งหมดหรือบางส่วนขึ้นอยู่กับข้อบังคับใน
การส่งออก ระบบการควบคุมด้านสุขอนามัย ประวัติการปฏิบัติตามกฎหมายในการนำเข้าอาหารฯ รายการ
ดังกล่าว การยกเลิก Order Inspection และกลับไปใช้ระบบการตรวจตามปกติ ก็ต่อเมื่อ  

1) มีการสืบหาสาเหตุการฝ่าฝืนกฎหมายฯ ในประเทศผู้ส่งออก และมีการกำหนดมาตรการป้องกันการเกิดซ้ำ 
เช่น การกำหนดข้อบังคับใหม่ ระบบควบคุมดูแลด้านสารเคมีทางการเกษตรใหม่ หรือการยกระดับการตรวจ 
ที่หารือร่วมกับประเทศผู้ส่งออก หรือเดินทางไปตรวจยังประเทศผู้ส่งออก หรือตรวจสอบตอนนำเข้า       
แล้ว ยืนยันว่าได้ผลในการปฏิบัติจริง หรือ  

2) กรณีเป็น Order Inspection สารเคมีทางการเกษตรตกค้าง ภายหลังมีการแจ้ง Order Inspection 
แล้ว ผ่านระยะเวลาไป 2 ปีนับจากการตรวจพบการฝ่าฝืนกฎหมายฯ ครั้งหลังสุด โดยไม่พบการฝ่าฝืน
กฎหมายฯ อีก หรือตรวจไม่พบอีกในระยะเวลา 1 ปี และมีการตรวจ Order Inspection มากกว่า 
300 กรณีข ึ ้นไป โดยหลังจากมีการยกเล ิก Order Inspection จะมีการเพิ ่มอ ัตราการตรวจ 
Monitoring Inspection เพื่อให้สามารถตรวจสอบการฝ่าฝืนกฎหมายฯ ในระดับความเชื่อมั่นหนึ่ง
ตามหลักสถิติได้ ซึ ่งหากตรวจพบการฝ่าฝืนกฎหมายฯ จะกำหนดการตรวจ Order Inspection      
โดยทันท ี

 
อาหารฯ ที ่กำหนดให้ตรวจ Order Inspection จะต้องผ่านการตรวจโดยห้องปฏิบัติการที ่ขึ ้นทะเบียน          
ในประเทศญี่ปุ่นทุกครั้งที่นำเข้า 

- รายการตรวจ Order Inspection ที่บังคับใช้กับการนำเข้าจากทุกประเทศ ในรายการที ่เกี ่ยวข้อง              
กับสินค้าประมงมีดังนี้ 

ชนิด เงื่อนไข รายการที่ตรวจ 
ปลาปักเป้า เฉพาะล็อตที่มีการตรวจ On-site Inspection 

แล้วพบปลาปักเป้า ต่างสปีชีส์ 
จำแนกชนิดปลา 

ไข่ปลาแซลมอนแช่เกลือ 
 (Sujiko) 

- ไนไทรต์ 

 
- รายการตรวจ Order Inspection ที ่บังคับใช้กับอาหารฯ ที ่นำเข้าจากประเทศไทย ในรายการที่

เกี่ยวข้องกับสินค้าประมงมีดังนี้ 
ชนิด เงื่อนไข รายการที่ตรวจ 

กุ้งสำหรับรับประทานดิบ 
(เฉพาะกุ้งสดและกุ้งแช่แข็ง) 

เฉพาะที่ผ่านกระบวนการโดย 
ผู้ประกอบการที่กำหนดเท่านั้น 

แบคทีเรีย Vibrio 
parahaemolyticus 

ปูต้ม (เฉพาะปูต้มที่รับประทาน
ได้เลยโดยไม่ต้องผ่านความร้อน) 

เฉพาะที่ผ่านกระบวนการโดย 
ผู้ประกอบการที่กำหนดเท่านั้น 

แบคทีเรีย Vibrio 
parahaemolyticus 
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